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SOSTfNIBILITÀ

CIOCCOLATO
a7,e2Zci ~ioni
TRA ENERGIA PULITA E PACKAGING, BODRATO CIOCCOLATO

HA FATTO DELLA SOSTENIBILITÀ LA PRIORITÀ DELLA SUA

STRATEGIA DI VALORIZZAZIONE DELLA FILIERA

F
abio Bergaglio è proprietario,
ma anche cioccolatiere, di Bodrato
Cioccolato. Dopo aver rilevato

la storica insegna, ha deciso di
puntare ancora di più sulla valorizzazione
del prodotto, in armonia con l'impatto
sul pianeta, investendo in un approccio
sempre più ecologico nel moderno
stabilimento piemontese di Novi Ligure.

L'impianto fotovoltaico presente in azienda
è infatti stato potenziato per arrivare
a produrre 200 kilowatt, rendendo lo

stabilimento autosufficiente. Un traguardo
importante verso le zero emissioni, che
rappresenta solo uno dei tanti aspetti

promossi in un'ottica sostenibile, prima
ancora che la sostenibilità diventasse una
tendenza diffusa.

Di Ilaria Ricotti

L'eliminazione dell'emissione di CO2

è un tema che sta diventando sempre

più attuale: come mai avete deciso
di percorrere questa strada già da

tempo, con la costruzione dell'impianto
fotovoltaico?

Perché la salvaguardia del nostro pianeta
ci sta a cuore e laddove sia possibile
abbiamo sempre cercato di andare

nella direzione di un approccio green e
sostenibile. lI nostro futuro, e quello dei
nostri figli, passa tutto da qui.

Qualche ulteriore informazione sull'utilizzo
di macchinari e packaging sostenibile?

Tutti i nuovi macchinari che utilizziamo
all'interno della nostra azienda sono
studiati per ottimizzare e minimizzare i

~a arúonG ormc2ete

© II potenziamento
dell'impianto fotovoltaico

dell'azienda, che è arrivato a

produrre 200 kilowatt, rendendo
autosufficiente lo stabilimento

Tutti i macchinari sono
studiati per ottimizzare

í consumi di energia e ridurre
l'impatto ambientale dei processi

© Utilizzo degli incarti con
certificazione FSC' per un

packaging sostenibile realizzato
con prodotti che contengono

legno proveniente da foreste

controllate e gestite in maniera
responsabile

a Ogni dettaglio del packaging
è stato pensato per avere un

basso impatto ambientale ed
essere riciclabile al 100% una volta
smaltito correttamente

® L'importanza della
sostenibilità in azienda e la

conseguente volontà di continuare
a investire in un approccio sempre
più ecologico
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Fabio Bergaglio, proprietario di Bodrato Cioccolato

consumi di energia in modo da ridurre
l'impatto ambientale delle operazioni. A

livello di packaging utilizziamo invece degli

incarti con certificazione Fsc®, marchio

che identifica i prodotti contenenti legno
proveniente da foreste gestite in maniera
corretta e responsabile secondo rigorosi

standard ambientali, sociali ed economici.
Le foreste da cui provengono i materiali
marchiati Fsc5 sono state controllate e
valutate secondo la loro buona gestione
e secondo standard rigidissimi stabiliti

dal Forest Stewardship Council®. Ogni

dettaglio del nostro packaging è inoltre
riciclabile se smaltito correttamente.

Anche nella produzione e nel prodotto
state seguendo criteri di sostenibilità? Se
sì, quali?

Lo studio e lo sviluppo di nuovi prodotti

passa sempre attraverso una valutazione
dell'impatto ambientale, che per noi vuol

dire principalmente un pack sostenibile.

Da 1 a 10, quanto è importante la
sostenibilità in azienda?

La riteniamo molto importante, direi un
bel 10. Si tratta di un aspetto che ogni

azienda dovrebbe valutare attentamente,

a salvaguardia del mondo in cui viviamo
e di quello che lasceremo quando non ci

saremo più.

Nuove vie o progetti in cui prevedete un
ulteriore intervento in tal senso?
Al momento non abbiamo in programma

altre iniziative, ma è un tema caldo sul

quale continueremo a lavorare.
_) Riproduzione Riservata
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LE TERRE DEL GAVI (Alessandria)

r
i
p
r
o
d
u
c
i
b
i
l
e
.
 

R
i
t
a
g
l
i
o
 

s
t
a
m
p
a
 

a
d
 
u
s
o
 
e
s
c
l
u
s
i
v
o
 
d
e
l
 
d
e
s
t
i
n
a
t
a
r
i
o
,
 

Sui colli del grande
bianco piemontese
A cura di Silvia Frau • Foto di Franco Cogoli

116 Bell'Italia
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ARQUATA SCRIVIA L' Azienda Agricola Ravera
GAVI La testa in cassetta della Macelleria Berteli',
ravioli dei negozio II Girasole, gli amaretti

del Caffè del Moro, le focacce del Panificio Kry,
le Cantine del Gavi e la Locanda La Raia l
TASSAROLO tAzienda Vitivinicola La Zerba
CAPRIATA D'ORBA II Ristorante II Moro I NOVI
LIGURE Binè Società Agricola e Bodrato Cioccolato

A sinistra: bruma mattutina,sui pendii della
Riserva Naturale del Neirone, nel dintorni
di Gavi. In questa foto: Enrica Bassano
con gli amaretti del suo Caffè del Moro.

A
rrivare nelle terre del Gavi è una scoperta
piacevole. Lasciato il casello di Arquata Scrivia,
dopo una sosta nell'area archeologica della città
romana di Libarna, con l'anfiteatro, il teatro
e alcuni settori del tessuto urbano, proseguendo

per poche, dolci, curve ci si trova immersi in un saliscendi
disegnato da boschi, vigneti e ville. E un estremo lembo di
terra piemontese che ha da sempre uno stretto rapporto con
la vicina Liguria, appena dietro le colline. La zona un tempo
era un avamposto genovese, come ricorda la sagoma imponente
del forte di Gavi, concesso in feudo nel 1191 alla Repubblica
di Genova, insieme al borgo, da Enrico VI, figlio di Federico
Barbarossa. L'aristocrazia ligure promosse la diffusione del
vitigno Cortese, ancora oggi alla base del Gavi Docg. Questo
grande bianco piemontese, prodotto nelle tipologie fermo,
frizzante, spumante e riserva, è l'abbinamento perfetto per
una cucina che comprende prodotti da forno, come le focacce,
pesce, verdure e carni bianche. Ma il Gavi esalta anche
i classici ravioli, che sono nati qui nel XII secolo, come sostiene
l'Ordine Obertengo dei Cavalieri del Raviolo e del Gavi.
I ristoranti li propongono secondo la ricetta classica, "al tocco",
con ripieno di carni bovine e suine, borragine o scarola,
e conditi con salsa di brasato, oppure in una scodella
con il vino (anche bianco), o "a culo nudo", cioè serviti solo
con una spolverata di Parmigiano. Ma sulle tavole spiccano
anche altre paste, come gli stringoni e i corzetti, e un insaccato
"di risulta" come la testa in cassetta, che si trova in una
macelleria di Gavi, non lontana dalla chiesa romanica di San
Giacomo (XII secolo), una delle più belle dell'Alessandrino.
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Un'inguaribile passione per i latticini
La sveglia di Maria Teresa Ravera suona tutte le mattine
intorno alle quattro e un quarto. Ancor prima dì fare
colazione accudisce e munge le sue sessanta caprette,
e poi si dedica alla preparazione dei formaggi, oppure
porta i suoi prodotti ai mercati, come quello di Campagna
Amica di Novi Ligure (ogni mercoledì mattina). Gli animali
li segue da quando era una bambina, mentre la passione
per i latticini è nata nel 2000 ed è proseguita con corsi,
sperimentazioni, qualche errore e diversi ottimi risultati,
che racconta con orgoglio. Come la sua Robiola della Torre,
il formaggio con lo zafferano della vicina AcquiTerme e
l'ultimo nato, un formaggio dalle perfette venature blu. Tutti
si trovano nel nuovo negozio di Arquata Scrivia dell'Azienda
Agricola Ravera, presidiato dalla mamma e dove lavora
anche il figlio, che si diletta in preparazioni gastronomiche;
la Robiola della Torre costa da 16 € al chilo.

118 Bell'Italia

Vitello e maiale per la testa in cassetta
La testa in cassetta di Gavi è un salume "di risulta';
oggi Presidio Slow Food, preparato per rendere appetitose
le parti avanzate delle carni; in queste zone, dove si usa anche
il vitello, è più ricca. «Un tempo si pressavano le carni
in una cassetta di legno», ci racconta Tino Bertelli: ecco
spiegata l'origine del nome. La sua famiglia possiede
la Macelleria Bertelli da un secolo e continua a fare la testa
secondo la tradizione usando la "maschetta" (testina),
la lingua e il muscolo della spalla del vitello, con l'aggiunta
del guanciale di maiale. Le carni vengono lavorate a caldo,
in acqua salata, prima di essere battute al coltello e insaporite
con una concia di sale, pepe, cannella, coriandolo, chiodi
di garofano, noce moscata, peperoncino, pinoli e rum scuro.
E la signora Paola, l'anziana mamma, a fare l'assaggio prima
di insaccare il tutto nel budello di vitellone. Da provare anche
la cima alla genovese e i salami; la testa costa da 2 € l'etto.
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In questa toto: scorcio di Gavi, affacciata sul torrente Lemme
e sorvegliata dalla sua grandiosa fortezza, avamposto medievale
della Repubblica di Genova. Pagina precedente, a sinistra:
il centro storico di Arquata Scrivia, che si sviluppa intorno
a via Interiore. Pagina precedente, a destra dall'alto: Andrea
Mascherini dell'Azienda Vitivinicola La Zerba con una delle
anfore per la vinificazione del Gavi; l'affaccio sui vigneti
dalla Locanda La Raia, aperta in una ex stazione di posta.

La nobile tradizione del raviolo
I ravioli a Gavi sono un argomento serissimo. Con il sugo
di brasato (cioè "al tocco"), in scodella con il vino o senza
condimento, devono essere comunque preparati come

tradizione comanda. II ripieno è di carne di manzo e di maiale
brasata, pomodoro, salsiccia a crudo (per tenerli morbidi),

scarola o borragine lessata, Parmigiano Reggiano, uova e sale.

Federica Dameri fin da piccola aiutava la mamma nel ristorante
di famiglia e poi, con il marito Flavio Ferrari, ha guidato per

anni il ristorante II Girasole. Oggi, con lo stesso nome, hanno

aperto un pastificio artigianale dove si trovano ravioli, taglierini,

pansotti e i vari sughi per accompagnarli, tra cui (ovviamente)
quello per il "tocco' ma anche un ottimo pesto, fatto solo
con il basilico e i pinoli italiani; ravioli da 15 € al kg.

Un gelato per tutte le stagioni
«Un tempo avevamo una locanda per il cambio cavalli, poi una
stazione di sosta per le corriere», racconta la signora Enrica

Bassano del Caffè del Moro, indaffarata dietro al bancone.
Il suo locale, per metà enoteca («Mio nonno a metà Ottocento
portava i vini in America»), ha il fascino del tempo passato
e profumo di golosità. Lo zucchero a velo spolvera amaretti
morbidissimi, fatti con mandorle, zucchero, fecola e albume

d'uovo, a volte ricoperti di cioccolato fondente. Un'altra

specialità sono i gelati, ma bisogna aspettare la primavera

per quello alle rose e avvicinarsi all'estate per quello alle
fragole o alla pesca di Volpedo. Intanto ci si "accontenta"

del gusto alla nocciola del Piemonte, che non è cosa da poco;

mezzo chilo di amaretti da 13 € (meglio prenotarli).

Focacce dolci, salate e "super-stirate"
Gabriella Repetto e Luca Tessaro del Panificio Kry sono una
coppia nel lavoro e nella vita, «ma c'è anche l'amante di

Luca», scherza la proprietaria alludendo ad Andrea Tosonotti,
impegnato a tempo pieno in laboratorio nella preparazione
di focacce classiche e "super-stirate" Queste ultime sono

Bell'Italia 119
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In questa foto: gli amaretti del Caffè dei Moro, a
di mandorle, zucchero, fecola e albume d'uovo A destra,
dall'alto: Tino Bertelli con la sua testa in cassetta, li salume
simbolo della zona, prodotto con carni di vitello e di maiale;
il santuario di Nostra Signora della Guardia, innalzato nel 1861
sul colle dei Turchini. Pagina seguente, da sinistra: il campanile
della chiesa romanica di San Giacomo a Gavi; degustazione
di Gavi, focaccia e formaggio Montebore alla cantina La Zerba.

la novità del panificio: «Vengono fatte lievitare per tante
ore e poi stirate: con acqua, olio extravergine e sale si tirano
con le dita le righe per il lungo, senza mai staccare le mani»,

spiega Repetto. Complice la croccantezza, il sale in superficie

e la base "ruvida" di farina gialla, non si smetterebbe
mai di mangiarle. Ma bisogna assaggiare anche la torta
di riso, una Denominazione Comunale fatta con una
sfoglia che racchiude riso bollito nel latte, zafferano,
burro, Parmigiano e uova. E poi le dolci ciambelle al Gavi

Docg, ottimo souvenir goloso; focaccia 12 E al chilo.

Solo sette piatti per un menu d'autore
Forse è un azzardo che si possono permettere in pochi,

ma il ristorante Cantine del Gavi, creato da Alberto Rocchi

in un elegante palazzo di fine Seicento, ha deciso di proporre,
come segnale di vicinanza al territorio e di sostenibilità,
un solo menu di sette portate che cambia ogni settimana.
In cucina sono all'opera le figlie Elisa e Roberta. Tra i classici

120 Bell'Italia

da assaggiare spiccano il risotto al Gavi (inventato proprio
da Alberto), i ravioli al tocc, la carne cruda e il vitello tonnato,
ma qui anche semplicemente il pinzimonio si nobilita
con una salsa di acciughe o una di senape e limone candito.
Nella scelta dei vini ci si lascia guidare dalla competenza di

Luca Maria Ivaldi, appassionato sommelier che nei sotterranei

custodisce bottiglie importanti. Per primo ha creato, all'interno
della lista dei vini, una speciale selezione denominata
"Gavi vintageï credendo nelle potenzialità di invecchiamento
di questo vino; menu di sette portate a 55 E.

La locanda tra antico e contemporaneo
Tra le colline del Gavi, in quella che un tempo fu una stazione
di posta c'è un piccolo albergo di sole dodici camere
circondato dalla natura, incorniciata da grandi finestre. La luce
inonda gli spazi della Locanda La Raia anche nelle camere
con travi a vista, arredate con mobili piemontesi dal Seicento
all'Ottocento abbinati a pezzi di design contemporaneo.
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Ovunque regnano la pace e il silenzio: vicino allo scoppiettare
del camino, nel centro benessere con piscina e passeggiando
nelle vigne, tra installazioni di arte contemporanea. Le rotoballe
in plastica colorata che si vedono all'arrivo sono opera
dell'artista tedesco Michael Beutler. L'azienda agricola e la
cantina lavorano con un approccio biodinamico; da degustare
i loro tre Docg: Gavi, Gavi Riserva e Gavi Pisé, il cru della

cantina, prodotto solo nelle annate migliori; doppia da 270 €
con ingresso al centro benessere e aperitivo di benvenuto.

TASSAROLO

Dove maturano i vini da anfora
I primi a dare il benvenuto nell'Azienda Vitivinicola La Zerba

sono i due cani, che fanno la guardia a 12 ettari di vigne
in eccezionale posizione panoramica. Da un lato si ammirano
le cime dell'Appennino Ligure, dall'altro l'arco alpino innevato.
La Zerba è una piccola cantina biologica a conduzione
familiare. Le uve Cortese sono il campo di sperimentazione di

Oé

Andrea Mascherini. «Mio suocero ha comprato l'azienda
nel 1973», spiega Andrea, ma è stato lui - anche
ispirandosi alla vicina area archeologica di Libarna -
ad aver introdotto il Gavi che fermenta e affina in anfore
di terracotta. Anche la figlia è piena di iniziative: oltre
a curare le degustazioni nell'accogliente sala della
cantina valorizzerà ancor di più il giardino per la prossima
primavera; degustazione da 25 €, con cinque vini
accompagnati da un tagliere con formaggi e focaccia.

CAPRIATA D'ORBA

Delizie invernali dai Rebora
Accogliente, curato, suddiviso in diversi ambienti
molto intimi, il Ristorante Il Moro è ospitato in
un palazzo del Seicento completato da un'ampia corte
esterna, ideale per la bella stagione. Nel menu invernale
vengono serviti lo sformatino di cardo gobbo (che è
una vera delizia), gli agnolotti con borragine e maggiorana,
il baccalà fritto con le cipolle e un morbido guancino
di Fassona accompagnato dalla polenta. E poi c'è una
buona varietà di dolci della tradizione piemontese, tra cui
spicca il semifreddo alla nocciola. Ottima la carta dei vini
proposta da Claudio Rebora, che con la moglie Simona
conduce questo Bib Gourmand Michelin. Nuovissime
le tre camere, sulle quali ha detto la sua anche la
bambina della coppia: appassionata della trasmissione
4 Hotel di Bruno Barbieri, ha fatto le pulci su tutto,
con ottimi risultati; conto da 35 € e doppia da 90 E.

NOVI LIGURE
Eventi e degustazioni in cantina
Fresca di ristrutturazione, Binè Società Agricola
ha grandi vetrate che abbracciano le colline circostanti,
i filari di vite e i boschi in lontananza. Vista dall'alto,
la tenuta mostra un particolarissimo vigneto ad anfiteatro.
È una cantina giovane, proprio come Lorenzo e Niccolò,
i figli di Luciano Ghio e Rosy Carlevaro, da poco entrati
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In questa foto:
Gabriella Repetto
e Luca Tessaro
del Panificio Kry
presentano
la loro imperdibile
focaccia "stirata"'

in azienda: il primo è il responsabile in vigna, il secondo
segue i processi di vinificazione e vendita. Tra le loro etichette
da provare c'è sicuramente il Gavi Docg 11, che deve
il nome alla particella del vigneto da cui è ricavato; curioso
il passito di Barbera, che trova un perfetto abbinamento con
il cioccolato. Nuovissime le camere: sette unità di cui quattro
doppie (all'occorrenza comunicanti) e tre appartamenti.
Ampi spazi interni ed esterni sono dedicati a degustazioni
ed eventi; vino Gavi Docg Binè da 7,50 E; degustazioni
con tre vini da 20 E; doppia con colazione da 120 E.

Boeri, tavolette e Bodratini
Il viaggio si chiude in dolcezza da Fabio Bergaglio,
che con la sorella Paola ha rilevato ormai vent'anni
fa una piccola azienda, la Bodrato, trasformandola
in un punto di riferimento per tutti gli appassionati
di cioccolato artigianale. Le fave arrivano da Colombia,
Madagascar, Sierra Leone e Repubblica Dominicana,
scelte da fidati corrispondenti locali, e in azienda sono
lavorate con estremo rispetto per la materia prima.
Tra i must ci sono i boeri, fatti a mano con ciliegie di Vignola,
le tavolette con nocciole intere, la crema al sale di Maldon,
con il gusto di nocciole che rimane sapido sul finale,
e ovviamente il Bodratino, un cioccolatino di forma sferica
che nel suo guscio racchiude due differenti morbidezze;
cubo di boeri da 11,90 E; barretta bean to bar (cioè
prodotta seguendo tutte le fasi di lavorazione) da 4,50 E.

(CRIPRODUZIONE RISERVATA

122 Bell'Italia

Indirizzi

AROUATA SCRIVIA

Azienda Agricola Raviera,
località Ventino 91 (azienda)
e piazza Santo Bertelli 9 (negozio),
0143/66.76.21 o 347/998.19.31;
www.formaggiodicapraravera.it

GAVI

Macelleria Bertelli,
via Mameli 23, 0143/64.26.27

Il Girasole, via Serra valle 32r,
347/012.24.45

Caffè del Moro, via Mameli 41,
0143/64.26.48

Panificio Kry, via Mameli 54,
0143/64.26.02

Cantine del Gavi,
via Mameli 69, 0143/64.24.58;
ristorantecantinedelgavi. it

Locanda La Raia, località Lomellina 26,
0143/64.28.60; www.la-raia.it

Info: Consorzio di Tutela del Gavi,
Corte Zerbo 27 0143/64.50.68;
www.consorziogavi.com

TASSAROLO

Azienda Vitivinicola La Zerba, località Zerba 1,
0143;34.22.59; www.la-zerba.it

CAPRIATA D'ORBA

Ristorante II Moro,
piazza Garibaldi 7 0143/461.57

NOVI LIGURE

Binè Società Agricola, via Gavi 101,
331/858.5720; www.bine.wine

Bodrato Cioccolato,
strada del Turchino 41, 0143/46.89.02;
www.bodratocioccolato.it

Da vedere
Area Archeologica di Libama,
Serra valle Scrivia, località Libarna,
via Arquata 63, 0143/63.34.20.
Orario: martedi-domenica
9-15,45; ingresso libero.

Forte di Gavi, Gavi, via Al Forte 14,
0143/64.35.54. Orario: mercoledì-
domenica 8,30-16,30 (far precedere
la visita da una telefonata); ingresso 5 €.

Chiesa di San Giacomo, Gavi,
via XX Settembre, 0143/64.2700.

Santuario di Nostra Signora della Guardia,
Gavi, via Valrossara, 0143/64.2769.
Orario: 8-12 e 14-17.

.. AIN,r.:ándria fAilano
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Cavi

La ricetta

Tortelli di zucca
e amaretti di Gavi
Completato da una crema di Parmigiano Reggiano,
questo piatto è al confine fra diverse tradizioni gastronomiche

È una ricetta invernale, che gioca con ingredienti piemontesi,

come i tipici amaretti di Gavi, e la mostarda lombarda della vicina

Voghera, completati da una crema di Parmigiano Reggiano stagionato.

Ma la ricetta incorpora anche le tradizioni della famiglia Rocchi,

proprietaria del ristorante Cantine del Gavi, e della nonna ferrarese.

La sfoglia si può stendere sottilissima, grazie anche all'impiego

di tante uova, per una pasta in cui i sapori si fondono alla perfezione

nel morbido ripieno di zucca. Per il vino si consiglia un Gavi

di grande longevità, fresco e sapido, le cui delicate note fruttate

e tropicali accompagnano il piatto con sapiente armonia.

  Procedimento

Ingredienti
Per 6 persone

Per la sfoglia

• 300 g di farina 0

• 200 g di semola

rimacinata
• 12 uova

(4 intere e 8 rossi)

• sale

Per il ripieno

• 1 zucca Delica

(500 g di peso medio)

• 1 amaretto di Gavi

• 20 g di mostarda

di Voghera

• 50 g di Parmigiano

Reggiano 52 mesi

grattugiato

• sale e pepe

Per la crema

• 100 g di Parmigiano

Reggiano grattugiato

• 20 ml di panna

• noce moscata

• pepe bianco

Vino consigliato:

un Gavi Docg Pisé

2013 dell'Azienda

Agricola La Raia,

1
Tagliare la zucca, pulire
l'interno, tagliarla a fette
e infornarla a 200 gradi
per 20 minuti. Toglierla
dal forno e lasciarla
raffreddare. Pulire
dalle parti scure e dalla
pelle e setacciarla
con un passino fino.

2
Mettere la zucca in una
boule, aggiungere
Parmigiano Reggiano,
amaretto di Gavi,
mostarda, sale e pepe.
Amalgamare gli
ingredienti fino a che
il ripieno abbia una
consistenza media.
Mettere da parte.

3

o
o
a

I tortelli di Cantine del Gavi pronti per essere
serviti, accompagnati dal vino bianco locale.

4
Tirare la sfoglia molto v
fine. Con una rotella ro
tagliare la pasta a forma
di quadrati e con l'aiuto o
di una sac à poche ..-1

tn
posizionare il ripieno o
al centro dei tortelli, u
chiudendo bene i lembi. v

5
Mettere a bollire
una pentola di acqua,
salare e abbassare
leggermente la fiamma
prima di buttare i tortelli.
Se la sfoglia è stata tirata
ben sottile bastano
3 minuti di cottura.

_Al 6
Per la sfoglia, sbattere Servire i ravioli
le uova con una frusta accompagnandoli con
e aggiungere il sale. una crema di Parmigiano
Mettere la farina in un Reggiano, fatto
recipiente e aggiungere sciogliere in poca panna
l'uovo, incorporandolo con e con un'aggiunta finale
una forchetta. Lavorare su di una grattata di noce
una spianatoia e ottenere +;¡ 

r 
moscata e pepe bianco.

un composto compatto.
Far riposare in frigo.

cRIPRODUZIONE RISERVATA
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food etc. di Alessandro Argentieri
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M

1 Irresistibile tonalità È successo che gli eno-
logi hanno avvicinato due nobili vitigni come il

bianco Glera e il Pinot Nero. Scoppiato l'amore, è
nata un'inedita varietà di vino dai riflessi ciprioti. 11
Prosecco Doc Rosé Millesimato Brut di Ponte 1948

si presenta fresco oltre che piacevolmente fruttato.

Ha delicate note citrine fra pesca e mela rossa e,
così sinuoso al palato, seduce al primo assaggio.

2 Fedele al gusto II pregiato cacao biologico
Ecocert monorigine Uganda di Vanini è da poco

custodito in un packaging innovativo e 100% com-
postabile. I sei tipi di tavolette hanno note dolci
dalla bassa acidità abbinate con frutta secca, sale

e granelle. Inoltre mandorle, pistacchi salati e noc-

ciole arrivano da aziende che utilizzano sostanze

naturali, senza prodotti di sintesi chimica.

3 Molto più di un goccio Non sono pochi i tipi di

aceto su balsamicobonini.it. Per scegliere il proprio

preferito si potrebbe passare un weekend nella loro

cascina Bonini a San Cesario sul Panaro, in provincia
di Modena. Se non si ha tempo, sul sito c'è la Balsa-

mic Affair Collection che raccoglie sei tipi di condimen-

to dal vivace al riserva per esaltare ogni tipo di cibo.

Continue evoluzioni Dopo il Barricato, gelato

stagionato in barrique di rovere, Stefano Guizzetti,

patron e scienziato-gelatiere di Ciocco Lab, delizia

i golosi con le sue creme spalmatili, lo zabaione e
altre novità. Per scoprirle c'è cioccolab.it più i negozi

di Milano e Parma (foto), sede in cui rende omag-
gio alla storica attività precedente alla sua.

5 Mai così virtuosi Comprarli in azienda a Novi
Ligure è un'esperienza ma anche ordinati sul sito, i
cioccolatini Bodrato non deludono mai. Una qua-

lità stellata ottenuta da laboratori 100% sostenibili.

Oltre ai pannelli fotovoltaici, non mancano tecno-

logie antispreco e per ridurre l'anidride carbonica.

6 Incredibili bouquet Meglio aggiungere al sito
kellereibozen.com anche "/it" . Solo così capirete

i segreti di questi vitigni (per l'86% in collina) e vi-

siterete virtualmente la Cantina Bolzano. Ben 224

appassionate famiglie di viticoltori offrono varietà
autoctone di gran distinzione. Tentazione del mese

è il Greel, un fruttato ed elegante Sauvignon nato
sui porfirici pendii del Renon, che sa di uva spina,

fiori di sambuco, erbe aromatiche e sentori lignei.

fé L'ECO DELLA STAMPA
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3oc
Un'autentica bottega artigianale di cioccolato

nata a Genova negli anni '40, seguendo
valori che si percepiscono ancora oggi nel

moderno stabilimento di Novi Ligure, dove
Paola e Fabio Bergaglio guidano l'azienda
con tenacia e voglia di innovare, osando
travolgere schemi classici per ottenere più
gusto, più qualità, tanto carattere e un'identità
molto definita. Da Bodrato la tradizione del
cioccolato piemontese incontra le migliori fave
di cacao del pianeta, grazie al progetto Bean
to Bar, e si manifesta in decine di declinazioni,

dalle classiche a quelle ricercate e audaci.
Prodotti e confezionamento sono unici e
riconoscibili: un rosso profondo, elegante,
abbinato con cromie scure, bronzo, nero o
pois colorati. Le confezioni custodiscono
golosi e raffinati cioccolatini, assieme alle
tante novità lanciate ogni anno dall'azienda
piemontese, dai celebri boeri alle tavolette
di gianduia o cioccolato con abbinamenti

sempre ai bodratini, le creme spalmabili e le
celebri uova decorate a mano per la Pasqua.
La produzione, che sí posiziona nel mercato
premium del cioccolato, è destinata II 20%
all'estero. Il brand è cult per più di 5mila clienti
abituali nei negozi specializzati, gastronomie,
enoteche, pasticcerie e hotel di lusso.

IL PUNTO FORTE
II Boero artigianale, la punta di diamante di
Bodrato, ripieno delle migliori ciliegie della
varietà marca bianca di Vignola e Bella di
Garbagna, presidio SlowFood, bagnate dalle
grappe dei vitigni del territorio e vestite di
cioccolato fondente.

rato

35

IN PRIMO PIANO
Dalla Bottega di Genova
ai migliori gourmet comer.
Bodrato è una storia di
imprenditori e chocolate
maker sotto la preziosa
guida di Paola e Fabio
Bergaglio. Il segreto del
successo? Grande attenzione
all'impatto ambientale, con
zero emissioni dì CO2 grazie
a packaging sostenibili
e riciclabili e un impianto
fotovoltaico che rende
l'azienda autosufficiente.

CONTATTI
Strada del Turchino, 41 - Novi Ligure (Al)
Telefono: 0143 468902
bod ratoc i occo l ato. it
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PRODOTTI

Ciátitt
Gli amanti del cioccolato sono pronti a gustare le proposte per il 2022.
Marchi artigianali e brand di fama internazionale svelano nuovi sapori,
mix inediti e packaging romantici. L'accostamento con ingredienti
italiani conferma l'eccellenza produttiva di settore, sempre pronto a

sperimentare, innovare, conquistare i palati più ghiotti.

BODRATO
L'azienda
artigianale
piemontese
presenta i
Sottilissimi: sottile
velo di cioccolato
fondente arricchito
sulla superficie da
granello di cacao o
fiocchi di cioccolato
al caramello, e le
Tavolette con fiocchi
di sale Maldon in tre
varianti: gianduia,
cioccolato fondente
e pistacchio.

68 PAMBIANCO WINE&FOOD Febbroio/Marzo 2022

PERUGINA
Per festeggiare
il centenario di
Baci Perugina e

in occasione del
San Valentino
viene svelata

'Amore e Passione,
la limited edition
con la creatività

del fashion brand
Dolce&Gabbana.

Un'edizione limitata
anche nel gusto
con inclusioni
al lampone e
copertura di

cioccolato rosso.

PECK
L'ingrediente

sovrano
dell'Absolute
Chocolate è il

cioccolato Caraibe
66%, un fondente

dal carattere
equilibrato che
esprime note

piene di cacao
e frutta secca
tostata con un

finale leggermente
legnoso. Disponibile
nella versione torta,
nella monoporzione

e nell'esclusiva
mignon.
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CRACCO
Per la festa di San Valentino Cracco svela
un nuovissimo gianduiotto. Un elegante
e morbido lingotto di cioccolato da
condividere con il proprio partner per vivere
un momento di pura dolcezza realizzato con
zucchero, nocciola Piemonte Igp, pasta di
cacao, burro cacao e lecitina di soia non
ogm.

MARCHESI
Le praline della pasticceria

milanese sono rinomate non solo
per gli ingredienti selezionati con
cura e per il finissimo cioccolato
fondente o al latte, ma anche

per il guscio sottilissimo che
racchiude un cuore di morbido

ripieno.Tra i gusti ci sono
nocciola, amaretto, caffè, noce,
pistacchio, nougat, lampone e

fave diTonka.

PRODOTTI

ERNST KNAM
La celebre torta Tris del maître chocolatier
(conosciuta anche come mousse ai tre
cioccolati: bianco, latte e fondente), torta
simbolo della pasticceria e la più richiesta
di sempre, è ricoperta con una glassa
lucida rossa e impreziosita con dei cuori 2D
declinati nelle tre tipologie di cioccolato.

LIa01106MIA6

BISCOTTO
craM rrxca/114

NIKO ROMITO

Il Biscotto Gran Cioccolato senza uova
e senza burro, latte e lattosio, soltanto

puro cioccolato, anche in grosse
scaglie che si sciolgono in bocca,

avena, olio di girasole alto oleico, olio
di cocco per una cremosità leggera

ma golosa. Biologico e vegano,
corredati di descrizioni dettagliate e

schede informative.

Febbraio/Marzo 2022 PAMBIANCO WINE&FOOD 69
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PRODOTTI

SOLBIATI
La ricerca di
nuove sensazioni
e l'attenzione
particolare agli
ingredienti da
utilizzare sono state
alla base per la
creazione di questa
nuova linea salata
che propone il
cioccolato e il
cacao associati
a verdure, cereali,
pesce e carne.
Praline con
guscio croccante
di cioccolato
fondente e sfoglie
di cioccolato
bianco.

70 PAMBIANCO WINE&FOOD Febbroio/Marzo 2022
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LEONE
Sfumature è la nuova linea di tavolette di cioccolato di alta
qualità Leone, che propone un ventaglio di sapori, sensazioni
e colori, frutto di differenti blend di cacao che, mescolati
seguendo proporzioni diverse, danno vita a gradazioni di
gusto più delicate o decise. Pratico il packaging apri e gusta.

ERACLEA
La Cioccolata Ruby è disponibile
per una sola stagione in limited
edition, le note iniziali di cacao, i
cui frutti sono sottoposti a esclusive
lavorazioni che conferiscono al
prodotto finito un gusto avvolgente
e delicato, lasciano il posto al fresco
retrogusto di frutti rossi per dare vita
ad una cioccolata speciale.

'_.~_..

N

VALRHONA
Con i cioccolati
fondenti di pura
origine Ground

chocolate,
Valrhona reinventa

la classica
bevanda al

cioccolato. Due
le referenze di

Ground chocolate:
cioccolato
fondente
finemente

grattugiato di pura
origine Ghana
e cioccolato

fondente di pura
origine Grenada.
Entrambe pronti

all'uso.
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CAFFAREL
La storica azienda
piemontese pensa
ai messaggi speciali
da dedicare a San
Valentino. La cassetta
delle lettere contiene le
sferette al cioccolato al
latte, la special edition
è disponibile nei negozi
Caffarel di Torino e di
Luserna San Giovanni
e presso i migliori bar e
pasticcerie d'Italia.

 PA MªLeNrn 

WINE&FOOD

VENCHI
Chocoviar Gianduia racchiude tutto il
gusto del cioccolato Venchi in un unico
morso. Una croccante nocciola Piemonte
IGP intera e lievemente tostata, immersa
in un cremoso ripieno di gianduia con
soli tre ingredienti: cioccolato, zucchero
di canna grezzo e pasta di nocciola
Piemonte IGP

PRODOTTI

GUIDO GOBINO
Gusto unico e mediterraneo, colore inedito
e un profumo che ricorda la Sicilia: sono

questi gli ingredienti caratterizzanti del
Tourinot bianco. La nuova versione del

celebre giandujotto comprende pregiate
materie prime tra cui le gustose mandorle

e le rinomate arance siciliane.

MAJANI
Distribuiti all'interno del
tradizionale sacchetto in cork,
che ricorda quello della farina, i
tortellini sono ripieni di cioccolato
fondente, al latte e bianco incartati
singolarmente. Una rivisitazione
in chiave golosa dell'omonima
specialità gastronomica
bolognese realizzata nell'anno 2000,

Febbraio/Marzo 2022 PAMBIANCO WINE&FOOD 71
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ITALIANA

NOTIZIE DI CIBO
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CON DOLCEZZA

SORPRENDERSI
Zafferano, sale di Persia e pennellate d'artista
nta anche sfere di pasta fresca: la Pasqua 2022

ci regala piccoli tesori nascosti

FONDENTE
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1. Di cioccolato fondente e granella caramellata firmato da Dolce&Gabbana per Baci Perugina, baciperugina.com 2. Cioccolato bianco arricchito di zafferano
e macaron a rilievo: è l'uovo ideato dal pasticciere Enrico Rizzi per Zafferano Leprotto, in edizione limitata su enricorizzi.com 3. La Martesana Milano:
cioccolato bianco con granello di pistacchi, lamartesanamilano.com 4. L'uovo della storica pasticceria torinese Gerla 1927 è di cioccolato finissimo al latte,
spolverizzato d'oro edibile, gerla 192Zcom 5. Con cuoricini al lampone, La Pasqualina, lapasqualina.it 6. Uovo Fuoco di cioccolato al latte o fondente

con pennellate ad arte, Bodrato, bodratocioccolato.it 7. Doppio strato per l'uovo Fondente&Cacao di Ferrero Collection, ferrero.com 8. Uovo di Baule
Volante in cioccolato extrafondente al 92% con sorpresa in legno ecosostenibile, baulevolante.it 9. Uovo-tavoletta Venchi in cioccolato bianco con granello

di lamponi, venchi.it 10. Si chiama Ovo uno dei formati di pasta fresca surgelata 3D che BluRhapsody ha ideato perla Pasqua 2022, blurhapsody.com
11. C'è anche la Pastiera napoletana tra i dolci tradizionali realizzati da un team di pasticcieri per Iper La grande i, iper.it 12. Ovetti di Pastiglie Leone con latta

in edizione limitata, pastiglieleone.com 13. Ovetti multigusto, Motto Milano, mottamilano.it 14. Uovo di Alce Nero in cioccolato fondente al 66%, biologico della
Costa d'Avorio, alcenero.com 15. Tavoletta Mr. Bunny di Zàini Milano: cioccolato fondente con sale blu di Persia, zainimilano.com 16. Set di Lindt in edizione

limitata per i settant'anni del coniglietto Gold Bunny, lincit.it 17. Colomba senza canditi di Bauli, che quest'anno festeggia un secolo, bauli.com 18. Colomba
al cioccolato, Pasticceria Filippi, pasticceriafilippi.it 19. Colombe Muzzi Antica Pasticceria, incartate a mano e lievitate 72 ore, pasticceriamuzzi.com

LA CUCINA ITALIANA
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1

Per gli (eterni)
bambini
1. Con sorpresa il pulcino decorato
di cioccolato bianco, Rinaldini  (35

euro). 2. Pulsanti le uova

di cioccolato al latte e fondente con

pulcini, La Maison du Chocolat

(36 euro cad.).3. [per colorata

la barretta di cioccolato al latte

ricoperta di zuccherini, Cocoba 
(12 euro). 4. Decorato a mano

l'uovo di cioccolato al latte

con bottoni di cioccolato bianco

applicati, Bettys (17 euro).

5. A tutto tondo il coniglietto

di cioccolato fondente,  Pasqualina 

(70 euro). 6. Extra spessore

l'uovo bianco con all'interno

praline miste, Hotel Chocolat 

(37 euro). 7. Per gli architetti

di domani, l'uovo di cioccolato

al latte spazzolato decorato

con mottoncini di cioccolato

colorato, Enrico Rizzi (60 euro).

8. Per tutti i gusti la scatola con;

6 uova di cioccolato fondente,

al latte e bianco,  Charlotte Dusart 4
(18 euro). 9. Da nascondere 

k'

il coniglietto di cioccolato perfetto

perla caccia al tesoro Kinder 

Ferrero (2,99 euro).

10. In edizione limitata

il coniglio di cioccolato al latte

appoggiato su una scatola

di praline miste, Pierre Marcolini 

(139 euro).

74LLLL

6

UNDER
over.

Per quelli ancora bambini o for adults
only ecco una egg-parade per ogni età.
Da raffinati cru di cioccolato fondente

per palati più ágé a buffi choco-
coniglietti. A ogni età la sua sorpresa

\

di ANITA SCIACCA

Oé
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3

10

Per chi si sente
grande
1. Maxi logo sull'uovo al latte
decorato con motivo canneté,

Armani/Dolci by Guido Gobino 

(67 euro). 2. Metà e metà

l'uovo pistacchio e gianduia con

granello, Bodrato  (35 euro).

3. Floreale la confezione

decorata di praline al latte

e fondenti, Charbonnel et Walker 

(45 curo). 4. Come un gioiello

l'uovo al cioccolato fondente

decorato a mano da Stefanella

Bergiotti per Pfatisch (da 15 a

200 euro). 5. Fruttato l'uovo

fondente extra 70% con lamponi,

fragole e ciliegie, Amedei 

(47 euro). 6. Artigianale l'uovo

fantasia di noci realizzato con

cioccolato fondente, Noberosco 

(35 euro). 7. Diverse consistenze

per l'uovo Chocoviar al pistacchio

con granello e toffee salato,

Venchi  (39 euro). 8. Alta

pasticceria l'uovo metà fondente

e metà latte con al centro

cioccolato bianco, base di wafer

e frutta secca caramellata,

Gianluca Fusto.  9. Romantico

l'uovo gianduia chiuso da un fiocco

e ripieno di ovetti, Neuhaus 

(56 euro). 10. Classico l'uovo

di cioccolato fondente con logo,

Pasticceria Clivati. 11. Soft

il dolce lievitato PandUovo firmato

Andrea Tortora, AT Pâtissier 

(40 euro).

11

ELLE 75
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LA RIVISTA PER LE FAMIGLIE DEL PIEMONTE

DECORAZIONI
IN PASTA DI
SALE
Regaliamoci una matti-

na creativa: si fa la pasta

di sale, la si stende

e poi se ne ricavano

tante uova utilizzando

un tagliabiscotti ovale.

Facciamo un buco a 1

cm dal bordo superiore e

lasciamo asciugare. Poi

cuociamo in forno a bas-

sa temperatura per circa

due ore. Infine, è ora di

colorarle e decorarle a

tutta fantasia!

TENDENZE

Un uovo
stratosferico

Artigianale, da ingredienti selezionati, buonissimo: è così l'uovo di Pasqua

che vorremmo. Se poi ci sono due strati, uno di puro cioccolato, e uno croc-

cantino, con granella di nocciole o alla meliga, la felicità si fa stratosferica..

Troviamo l'Uovo stratosferico di Golosi di salute da Eataly, insieme a tante

prelibatezze pasquali, come l'uovo classico decorato a mano di Bodrato, l'uo-

vo al pistacchio Chocoviar di Venchi e, trai salati, il caciocavallo di Ignalat

e il Pallone di Gravina, incartati come un uovo di Pasqua! www.eataly.net

CACCIA ALLE
UOVA!
Toni pastello e fantasie

primavera caratterizzano

le proposte per la Pasqua

di Flying Tiger. Perfetti

per la caccia alle uova

della domenica mattina,

i semplicissimi cestini in

feltro a forma di coniglietto

e pulcino, che faranno la

gioia dei più piccini.

flyingtiger.com

Aprile 2022 wmgiovanigPnitGri.it 8
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LA RIVISTA PER LE FAMIGLIE DI MILANO E DINTORNI

DECORAZIONI
IN PASTA DI
SALE
Regaliamoci una matti-

na creativa: si fa la pasta

di sale, la si stende

e poi se ne ricavano

tante uova utilizzando

un tagliabiscotti ovale.

Facciamo un buco a 1

cm dal bordo superiore e

lasciamo asciugare. Poi

cuociamo in forno a bas-

sa temperatura per circa

due ore. Infine, è ora di

colorarle e decorarle a

tutta fantasia!

TENDENZE

Un uovo
stratosferico

Artigianale, da ingredienti selezionati, buonissimo: è così l'uovo di Pasqua

che vorremmo. Se poi ci sono due strati, uno di puro cioccolato, e uno croc-

cantino, con granella di nocciole o alla meliga, la felicità si fa stratosferica.

Troviamo l'Uovo stratosferico di Golosi di salute da Eataly, insieme a tante

prelibatezze pasquali, come l'uovo classico decorato a mano di Bodrato, l'uo-

vo al pistacchio Chocoviar di Valichi e, tra i salati, il caciocavallo di lgnalat

e il Pallone di Gravina, incartati come un uovo di Pasqua! www.eataly.net

CACCIA ALLE
UOVA!
Toni pastello e fantasie

primavera caratterizzano

le proposte per la Pasqua

di Flying Tiger. Perfetti

per la caccia alle uova

della domenica mattina,

i semplicissimi cestini in

feltro a forma di coniglletto

e pulcino, che faranno la

gioia dei più piccini.

flyingtiger.com

Aprile 2022 giovanigonitori.it 8
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DECORAZIONI
IN PASTA DI
SALE
Regaliamoci una matti-

na creativa: si fa la pasta

di sale, la si stende

e poi se ne ricavano

tante trova utilizzando

un tagliabiscotti ovale.

Facciamo un buco a 1

cm dal bordo superiore e

lasciamo asciugare. Poi

cuociamo inforno a bas-

sa temperatura per circa

due ore. Infine, è ora di

colorarle e decorarle a

tutta fantasia!

TENDENZE

Un uovo
stratosferico

Artigianale, da ingredienti selezionati, buonissimo: è così l'uovo di Pasqua

che vorremmo. Se poi ci sono due strati, uno di puro cioccolato, e uno croc-

cantino, con granella di nocciole o alla meliga, la felicità si fa stratosferica.

Troviamo l'Uovo stratosferico di Golosi di salute da Eataly, insieme a tante

prelibatezze pasquali, come l'uovo classico decorato a mano di Bodrato, l'uo-

vo al pistacchio Chocoviar di Venchi e, tra i salati, il caciocavallo di Ignalat

e il Pallone di Gravina, incartati come un uovo di Pasqua! www.eataly.net

CACCIA ALLE
UOVA!
Toni pastello e fantasie

primavera caratterizzano

le proposte per la Pasqua

di Flying Tiger. Perfetti

per la caccia alle uova

della domenica mattina,

i semplicissimi cestini in

feltro a forma di coniglietto

e pulcino, che faranno la

gioia dei più piccini.

flyingtiger.com

Aprile 2022 I www.giovánigenitori.it I 8
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COOK.CORRIERE.IT

2

3

1SORPRESA CREMOSA
Cioccolateria Salvo, da 34,30

euro (65o grammi)
gelateriadelice.shop
Nelle otto uova di Cioccolateria
Salvo c'è una sorpresa morbida:
una crema di frutta secca e
cioccolato oppure anche con
caramello.

9 MILLE BOTTONI
Gelateria Mille, 35 euro (5oo

grammi), gelateriamille.it
Tanti bottoni da mangiare, tutti
applicati a mano: sono le uova
colorate della Gelateria Mille di
Brescia.

3PIS ACCIDO
Pasticceria Moschella, 70

euro, mosehella.shop
I fratelli Moschella presentano
una limited edition di cioccolato
al latte che si arricchisce di
pistacchio, in granella e crema.

A DOPPIA ANIMA
Peck, da io euro (6o

grammi), delivery.peck.it
Materie prime inaspettate, come
zafferano o cedro, si uniscono al
cioccolato fondente nella serie

SPECIALE PASQUA

a cura di Redazione Cook 

ÉCOR

a
O
q

4

5

7

uDouble Soul» della gastronomia
milanese Peck.

r1000O E ARIA
JBodmro, da 15 euro (formato
small), bodratocioccolato.it
Sono ispirate al fuoco e all'aria
alcune delle nuove creazioni
pasquali di Bodrato. Con
cioccolato made in Novi Ligure.

C:SORPRESE
iffiCharlotte Dusart, da 12 euro
(go grammi), chºrlottedusart.com
Sorprese di cioccolato nel
cioccolato, per non smettere mai
di mangiare. Anche questo è la
Capsule Collection di Charlotte
Dusart, dal Belgio a Milano.

CON IL LOGO
Armani/Dolci, 67 euro (250

grammi), armanidoici.com
Eleganza e semplicità per l'uovo
Armani/Dolci by Guido Gobino,
impreziosito dal logo A in rilievo
sulla superficie.

SCROCCANTE
Pasticceria Martesana, 35

euro (ago grammi),
martesanomilano.com

/
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6

9

10 11

Eleganti coree opere d'arte, impreziosite da ghiaccia reale,
granella di pistacchio o bottoni in toni pastello, le uova artigianali della Pasqua 2022,

fondenti, al latte o fruttate, sono una festa per il palato e anche per gli occhi

8

Cioccolato con nocciole tostate,
riso soffiato o granella di
pistacchio: è la Pasqua di
Pasticceria Martesana.

DORO ANTICO
Enrico Rizzi, da 54 euro,

enricorizzi.com
Vestono anche il colore dell'oro
antico le uova del maestro Ernico
Rizzi. In alternativa, applicazioni
di macaron o decori giocosi.

1inNELLE LATTE
Leone, 24,90 euro (400

grammi), pastiglieleone.com
Nelle loro nuovissime latte color
pastello, disegnate con i ricordi
dell'infanzia, gli ovetti Leone ci
riportano indietro nel tempo.

11C 
CLASSICO
Clivati, da 25 esito (120

grammi), pasticceriaclivati.it
Ritorna il classico uovo liscio di
Clivati (personalizzabile),
riconoscibile dal logo nei toni
pastello.

12POß`Knam, 33 euro (325
grammi), eknam.com

15

14

13

12

Il burro di cacao colorato diventa
il medium per utiliasare la
tecnica del dripping sulle uova
~~~~~~~~~~~~~~~~~~~Così Knam
celebra ~~~~~~~

13PREZIOSA PRIMAVERA
Marchesi 1824, 1200 euro

(2 kg), pasticceriamarchesi.com
Sembrano quasi dei gioielli,
impreziositi da sontuosi decori in
ghiaccia reale e pasta di
mandorla, le uova del pastry chef
Diego Crosara per Marchesi 1824.

14GOßOFusto. 6o euro,
giantucafusto.com
Cioccolato fondente, al latte e
biondo Dulcey caramellato, wafer
e frutta secca: è l'Uovo Goloso
del maitre chocolatier Gianluca
Fusto.

15AL 
LAMPONE

Iginio Massart, qo euro,
iginiomassari.it
Il cioccolato prende il gusto e il
colore del lampone e del frutto
della passione: è sedizione
speciale della Pasqua firmata
Iginio Massari. mwioou~oNe RISERVATA

r
i
p
r
o
d
u
c
i
b
i
l
e
.
 

R
i
t
a
g
l
i
o
 

s
t
a
m
p
a
 

a
d
 
u
s
o
 
e
s
c
l
u
s
i
v
o
 
d
e
l
 
d
e
s
t
i
n
a
t
a
r
i
o
,
 

Irr~ L'ECO DELLA STAMPA
LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

Pasticceria Martesana

16
31

93

Mensile



guida buyer

Maggio 2022

SPALMABILI
Creme dolci, marmellate e

confetture. Mieli e burri di

frutta secca. Quello dei prodotti

'spreadable' è ormai un comparto

sempre più assortito. E apprezzato

da consumatori di ogni età. Le

ultime novità dalle aziende.

a cura di
Eleonora Cazzaniga

D'ALESSANDRO CONFETTURE
www.dalessandroconfettu re.it

Confettura Extra di Ananas
Confettura extra di ananas da provare come dolce
farcitura di un croissant o in abbinamento a un crostino
con prosciutto crudo stagionato.

Ingredienti principali
Ananas, zucchero, gelificante: pectina di frutta.
Formato
310 g
Confezionamento
Vaso in vetro
Shelf life
3 anni dalla produzione

APICOLTURA PIANA
www.apicolturapiana.com

Squeeze R-Pet 50%
La novità principale in casa Piana è legata alla soste-
nibilità e alla riduzione dell'impatto ambientale, grazie
all'utilizzo di packaging creati con plastiche riciclate in
rPet 50%, cominciando dalla linea Squeeze, disponibile
per millefiori, acacia e millefiori con pappa reale. La
gamma Squeeze è confezionata nel pratico flacone
in plastica riciclata con il tappo dosatore, che garanti-
scono praticità e semplicità d'uso: con una semplice
pressione, si ottiene la quantità di miele desiderata e la
membrana taglia-goccia evita la dispersione di prodot-
to su tovaglia e stoviglie.

Ingredienti principali
Miele di acacia, millefiori, pappa reale.
Formato
380 g
Confezionamento
Flacone Squeeze creato con plastiche riciclato in rPet
50%. Formato singolo da 380 g peri canali Gdo e
Horeca
Shelf life
24 mesi

A. LOACKER
www.darbo.at/it

Darbo Crema ai Frutti di Bosco 80%
La nuova Crema ai Frutti di Bosco 80%, line extension
della linea Creme di Frutta 80% lanciata nel 2020,
racchiude tutta la dolcezza della natura e il gusto Dar-
bo. Ogni vasetto contiene ben l'80% di frutta pregiata
rendendo così superflua l'aggiunta di altri ingredienti,
soprattutto dello zucchero, ridotto di un terzo. Un pro-
dotto caratterizzato da un gusto pieno e avvolgente di
aromi e profumi tipici di piccoli frutti di bosco: fragoline
di bosco, lamponi, mirtilli e more.

Ingredienti principali
80% frutta in proporzione variabile (lamponi, more,
mirtilli neri, fragoline di bosco), zucchero, gelificante
pectina, succo di limone concentrato.
Formato
250 g
Shelf life
24 mesi

BODRATO CIOCCOLATO
www.bod ratocioccolato.it

rado 
a 

Intensa

kmoo

Crema Spalmabile Pistacchio
Una crema dove il pistacchio, con il suo aroma delicato
e persistente, è il protagonista assoluto. Le materie pri-
me, accuratamente selezionate, conferiscono una cre-
mosità e un gusto unico. Da provare su pane, grissini,
crostate, fette biscottate o semplicemente affondando il
cucchiaio nel vasetto.

Ingredienti principali
Pistacchio, zucchero.
Formato
150o320g
Confezionamento
Vasetto di vetro
Shelf life
12 mesi

DULCIOLIVA
www.dulcioliva.it

r„:~ 

idil
MANDORLA 

r'1:-:IA(;cH~10

Creme spalmabili Oliva Pistacchio, Bitter e Gianduia
Una linea di quattro creme spalmabili. Crema bitter
250 g con cacao in polvere e senza lattosio; crema
pistacchio 250 g con 20% pistacchi origine geografica
italia; crema gianduja 350 g e 250 g; con 20% nocciole
italiane; crema mandorla 250 g con 20% di mandorle.

Ingredienti principali
Nocciole, pistacchi, mandorle, latte e cacao.
Formato
250 - 350 g
Shelf life
18 mesi
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CALLIPO CONSERVE ALIMENTARI
www.callipo.com

Confettura di fichi
Questa confettura viene preparata utilizzando la varietà
Fico Bianco Dottato' tipico del territorio calabrese,
che si caratterizza per la buccia verde, la polpa molto
succosa e il gusto dolce e aromatico. Perfetta per una
sana prima colazione, per farcire torte e crostate e per
accompagnare i formaggi stagionati. Prodotto vagano.

Ingredienti principali
Fichi 75%, zucchero, succo di limone, correttore di aci-
dità, acido lattico, gelificante: farina di semi di carrube.
Formato
300 g
Confezionamento
Vaso di vetro
Shelf life
36 mesi

FIORENTINI
www.fiorentinialimentari.it

FIORENTINE
a 1PEA~i~UT ~UTTE~~~~flLM1I:HY
w rNa m cvYu »r PROnn, _.

Peanut Butter Crunchy
Il Peanut Butter con il 93% di arachidi è ricco di protei-
ne (24,8 g per 100 g di prodotto) e fibre (6,5 g per 100
g di prodotto). Senza olio di palma, privo di zuccheri
aggiunti, non contiene alcun tipo di additivo né grassi
idrogenati. Peanut Buttar crunchy è una crema spalma-
bile arricchita da tanti pezzetti di arachidi tostate, ideale
per la preparazione di tartine o dolci.

Ingredienti principali
Arachidi tostate 93%, olio di girasole, sale.
Formato
350g
Confezionamento
Vasetto di vetro
Shelf fife
12 mesi dalla produzione

CANDY MANIA
www.caramellamania.it

Fluff Crema dí Marshmallow
Fluff è l'inimitabile Marshmallow spalmabile. La ricetta
originale del 1920 è ancora utilizzata per la produzione
della Fluff Cream, il brand 100% made in Arizona, Usa.
Da utilizzare come una comune crema spalmabile, si
può usare come topping o per realizzare lo s'more o il
fluffernutter. Disponibile nelle versioni classica, fragola
e caramello.

Ingredienti principali
Sciroppo di mais, zucchero, albume d'uovo, aromi.
Formato
213 g
Confezionamento
Barattolo di plastica Pet con tappo richiudibile e coper-
chio strappabile salva freschezza
Shelf life
365 giorni

BISCOTTI P. GENTILINI
www.biscottigentilini.it

Confettura extra di amarene
La migliore frutta fresca diventa golosa confettura extra
con pezzi di frutta intera, grazie a una lavorazione atten-
ta, che vuole la cottura a bassa temperatura e mantiene
inalterato il naturale sapore della frutta. La Confettura
extra dì amarene ha un profumo intenso e un gusto
piacevolmente amaro che la rende davvero unica.

Ingredienti principali
Amarene, zucchero (saccarosio), gelificante: pectina.
Frutta utilizzata: 65 g per 100 g.
Formato
400 g
Confezionamento
Vasetto in vetro
Shelf life
30 mesi

CONDORELLI
www.condorelli.it

Crema all'arancia
Crema spalmabile alle arance bionde di Sicilia. Fresca
e perfetta da sola o nella preparazione di torte e dolci.
Senza aggiunta di grassi idrogenati e totalmente gluten
free.

Ingredienti principali
Mandorla tostata, zucchero, latte scremato in polve-
re, olio di girasole, burro di cacao al gusto arancia
(11,5%).
Formato
Barattolo da 190 g
Confezionamento
Vetro, alluminio. 100% riciclabile
Shelf Ufo
12 mesi

GRUPPO GERMINAL
www.germinalbio.it

Composta di Mirtillo Germinal Bio
La Composta di Mirtillo Germinal Bio è preparata con
sola frutta biologica selezionata e di altissima qualità,
accuratamente lavorata. E dolcificata con soli zuccheri
della frutta e non contiene pectina o altri additivi, per
mantenere intatto il gusto autentico della frutta. Perfetta
a colazione, merenda, o per dare una spinta in più alla
propria creatività in cucina. Biologica, 100% frutta, solo
zuccheri da frutta, vegan.

Ingredienti principali
Mirtilli biologici, succo d'uva concentrato biologico,
succo di limone biologico.
Formato
200 g
Confezionamento
Vasetto in vetro e capsula in metallo
Shelf life
360 giorni
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guida buyer - speciale spalmabili

Maggio 2022

IBOONI
www.ibooni.it

Gamma di burri e creme di arachidi iBooni
Con i Booni l'arachide si trasforma in un'esperienza di
gusto avvolgente, con la gamma di burri e la crema
di arachidi dal carattere autentico e dalla qualità tutta
italiana. Le migliori arachidi si accompagnano a pochi
e semplici ingredienti naturali in una ricetta genuina. Tre
le varianti: Burro di arachidi cremoso, Burro di arachidi
croccante e Crema di arachidi senza zuccheri aggiunti.
Per tutti i gusti, un pieno di energia per iniziare al meglio
la giornata, per un rapido spuntino o una coccola
pomeridiana.

Ingredienti principali
Burro di arachidi cremoso: arachidi 80% (origine: Ar-
gentina), zucchero, olio di cocco, sale.
Burro di arachidi croccante: arachidi 80% (origine:
Argentina). zucchero, olio di cocco, sale.
Crema di arachidi senza zuccheri aggiunti: arachidi
80% (origine: Argentina).
Formato
350 g
Confezionamento
Vasetto in vetro con tappo in alluminio
Shelf life
24 mesi

LINDI ITALIA
www.lindt.it

Crema Spalmabile Lindt Fondente
Per tutti gli appassionati del fondente, i Maîtres Choco-
latiers Lindt hanno creato la Crema Spalmabile Lindt
Fondente, tutta l'intensità del cacao in una cremosità
avvolgente. Una ricetta golosa perfetta per la colazione
o per dolci pause.

Ingredienti principali
Zucchero, cacao magro, olio vegetale (girasole, car-
tamo, riso), nocciole italiane, grasso vegetale (cocco,
girasole), latte scremato in polvere, burro di cacao,
mandorle, emulsionante (lecitina di soia), vaniglia in
polvere. Senza glutine e senza olio di palma.
Formato
Barattolo da 200 g
Confezionamento
Vetro (barattolo) e alluminio (capsula), entrambi ncicla-
bili
Shelf life
15 mesi

INALPI
www.inalpi.it

Sweet Milk Latterie Inalpi
Sweet Milk Latterie Inalpi è la novità con la quale Inalpi
fa il suo ingresso nel mondo delle creme spalmabi-
li. Una referenza che si presenta con un approccio
innovativo e che vuole diventare l'offerta differente per il
libero servizio del comparto. Sweet Milk è latte spal-
mabile disponibile in purezza, ma anche al Dulce de
Leche, Cocco o Fragola, che nasce dalla filiera corta
e certificata del latte Inalpi, che fa della sostenibilità, tra-
sparenza e tracciabilità i propri punti di forza.

Ingredienti principali
Latte 100% di filiera corta e controllata Inalpi.
Formato
180 g
Confezionamento
Vasetti in vetro con tappo in alluminio completamente
riciclabili
Sheif life
9 mesi

MAGLIO ARTE DOLCIARIA
www.cioccolatomaglio.it
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Confettura di ciliegie con Ciliegie Ferrovia in pezzi
Per realizzare le nostre confetture e marmellate, utiliz-
ziamo la frutta fresca di stagione, per cui in determinati
periodi dell'anno alcuni gusti potrebbero non essere
disponibili. Le percentuali di frutta sono molto elevate e
garantiscono l'alta genuinità del prodotto.

Ingredienti principali
Ciliegie Ferrovia, zucchero. Per 100 g di prodotto frutta
utilizzata 175 g, zuccheri totali 60 g.
Formato
340 g
Confezionamento
Vasetto di vetro e capsula dì acciaio
Shelf life
24 mesi

LA PERLA DI TORINO
www.laperladitorino.it

Latte Senza Latte - crema spalmabile con Cacao e
Latte di Cocco
Una vellutata piacevolezza che coccola anche chi, per
scelta o intolleranza, non consuma lattosio. Latte Senza
Latte è l'innovativa crema spalmabile che unisce la
bontà del cacao alla dolcezza del latte di cocco e dello
zucchero di canna grezzo bio. Ideale da spalmare e da
gustare al cucchiaio.

Ingredienti principali
Mandorle, latte di cocco in polvere (17%), zucchero di
canna grezzo bio, glucosio in polvere, cacao in polvere
(9%), olio di semi di girasole, burro di cacao, emulsio-
nante: lecitina di soia, emulsionante: mono e digliceridi
degli acidi grassi (di origine vegetale), aroma naturale
di vaniglia. (Latte di cocco e cacao non Ue). Senza
glutine.
Formato
150 g
Confezionamento
Barattolo in vetro
Shelf life
12-15 mesi

MIELIZIA
www.mielizia.com
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Miele+
Miele+ è un prodotto energetico, proteico, ricco di
vitamine e particolarmente gustoso. Mix perfetto di
miele, polline e pappa reale fresca, con olio essenziale
di limone biologico italiano, è 100% bio, 100% italiano,
100% della filiera dei soci apicolton di Conapi. E ideale
per chi pratica attività fisica, da consumare a colazione
e durante periodi di cambio di stagione e di stress.

Ingredienti principali
Miele, polline, pappa reale fresca.
Formato
250 g
Confezionamento
Vaso in vetro
Shelf life
24 mesi confezionamento
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NÁTTÚRA - EUROFOOD
www.nattu ra. it

100% Peanut Butter - Linea Protein Sport
II 100% Peanut Butter Náttùra della Linea Protein Sport
è una crema spalmabile ideale per chi svolge attività
fisica, infatti è naturalmente ricco dí proteine. E 100%
naturale, senza glutine, naturalmente senza sale e
zuccheri aggiunti e senza olio di palma. E anche ricco
di magnesio e vitamina E. Uno snack perfetto per il pre
e il post workout.

Ingredienti principali
Arachidi 100% (origine: non Ue). Può contenere: frutta
a guscio.
Formato
350 g
Confezionamento
Vaso in vetro
Shelf life
180 giorni

SOCADO
www.socado.com

Come Mi Vuoi
La linea di creme spalmabili Socado in tre golose
varianti: Nuts Emotion (nocciola), Dark Inside (fonden-
te) e Pistacchio Relation (pistacchio). Senza zuccheri
aggiunti e senza olio di palma, con cacao certificato
e ad alto contenuto di fibre. Gli zuccheri naturalmente
presenti e il maltitolo conferiscono una delicata dolcez-
za alla crema esaltando la golosità delle materie prime.
Il naming enfatizza il legame tra prodotto e consuma-
tore, mentre il visual a forma di cuore comunica la sua
anima golosa. Studiata per i consumatori attenti a non
eccedere con gli zuccheri, ma che non vogliono rinun-
ciare al gusto.

Ingredienti principali
Nocciole 100% italiane, pistacchi, cacao certificato
Rainforest Alliance. Senza zuccheri aggiunti, senza olio
di palma, ad alto contenuto di fibre, senza glutine.
Formato
Nuts Emotion - 330 g
Dark Inside - 330 g
Pistacchio Relation - 270 g
Confezionamento
Vasetto in vetro con capsula in metallo serigrafato
Shelf life
18 mesi

PROBIOS
www.probios.it

SENZA
ZUCCHERI
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Composta 100% fragole senza zuccheri aggiunti
La Composta 100% Fragole Probios è realizzata con
fragole biologiche come unico ingrediente. Un prodotto
garantito senza zuccheri aggiunti, poiché contiene solo
gli zuccheri naturali della frutta. Buonissima da spalma-
re sulle proprie fette biscottate preferite per la giusta
carica mattutina, ma ideale anche per le ricette dolci. E
inoltre garantita senza glutine.

Ingredienti principali
Fragole
Formato
215 g
Confezionamento
Vasetto in vetro
Shelf life
24 mesi

TARTUFLANGHE
www.tartuflanghe.com
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Condimento piccante con miele al tartufo bianco
In questo prodotto, al miele di acacia e alle fettine
di Tartufo Bianco Italiano crio essiccato si unisce un
mix di estratti di peperoncino caratterizzati dalla nota
affumicata e amarognola del Cayenne. Ottimo accom-
pagnamento per formaggi (stagionati ed erborinati), un
condimento ideale per la creazione di vinaigrette.

Ingredienti principali
Miele d'acacia, fettine di Tartufo Bianco, estratti di
peperoncino.
Formato
40 o 230 g
Confezionamento
Astuccio e vasetto

RIGONI DI ASIAGO
www.rigonidiasiago.it

Nocciolata Crunchy
Nocciolata Crunchy è un'unione di cremosità e croc-
cantezza, due 'anime' diverse che si incontrano e dan-
no vita a un gusto unico. Senza olio di palma e priva di
glutine, è prodotta con migliori ingredienti biologici e
combina il sapore con la croccantezza delle nocciole.
Un prodotto nato per soddisfare le esigenze dei più
giovani, sempre alla scoperta di novità, ma destinata a
conquistare i palati di tutte le età. Con questo prodotto,
Rigoní di Asiago aderisce a 1% For The Planet, contri-
buendo alla salvaguardia delle foreste e del pianeta.

Ingredienti principali
Cacao Trinitario, estratto di vaniglia naturale, 22% di
nocciole, in gran parte provenienti dal Lazio dove è sta-
to creato un biodistretto per la produzione di nocciole
biologiche.
Formato
270 e 350 g
Shelf life
36 mesi

VIS
www.visjam,com
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Confettura Extra ̀ Natura & Tradizione'
Una confettura gourmet con il 75% di frutta interamente
italiana: novità con cui Vis, produttrice valtellinese di
marmellate e confetture di alta qualità, inaugura il suo
quarantesimo anno di attività. Una linea adesso pro-
posta in una veste rinnovata: vasetto da 340 grammi,
etichetta modernizzata e un nuovo logo contenente una
montagna stilizzata, simbolo del legame col territorio
valtellinese e alpino, dove dal 1982 la famiglia Visini
crea i suoi prodotti.

Ingredienti principali
Fragole, zucchero, gelificante: pectina, succo di limone.
Formato
340 g
Confezionamento
Vaso in vetro
Shelf life
24 mesi
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SPECIALE
CIOCCOLATO
S

econdo una ricerca condotta
dalla piattaforma di analisi
Mordor Intell igence, il mercato

globale del cioccolato dovrebbe
registrare un tasso composto di
crescita annuale (Cagr) pari al 4,5%
entro il 2027.
Fra le principali tendenze rilevate
dallo studio, figura una crescente
domanda di cioccolatini biologici,
vegani, senza zucchero e senza
glutine, in risposta a una sempre
maggiore attenzione da parte dei
consumatori verso ingredienti
salutari e regimi di alimentazione
special i.
Fra le voci più importanti in termini
di consumi, il segmento del cacao
premium. Particolare attenzione
viene attribuita alle certificazioni
di sostenibilità e all'origine degli
ingredienti. Inoltre, l'impegno delle
aziende in ambito etico e sociale
sembra essere molto apprezzato
dai consumatori: secondo Mordor
Intelligence, infatti, le iniziative come
quelle che riguardano il sostegno alle
economie locali aiutano i marchi a
ottenere maggiori margini di profitto
e a crescere con una migliore brand
reputation. Anche i prodotti per le

ricorrenze stagionali giocano un
ruolo importante nelle vendite di
cioccolato premium, in particolare in
occasione di Pasqua e Natale.
Per quanto riguarda il mercato
europeo, si rileva un crescente
interesse verso prodotti realizzati con
varietà di cacao pregiato, per cui i
consumatori si dicono disposti anche
a spendere di più. Particolarmente
ricercati, nel Vecchio Continente,
sono i cioccolatini monorigine,
biologici o artigianali. Inoltre, sono
generalmente molto apprezzate
le referenze a base di cioccolato
fondente, caratterizzate da una
minore quantità di zucchero e un
sapore di cacao più intenso. Tra
i maggiori consumatori a livello
europeo figura il Regno Unito,
la cui preferenza ricade proprio
sul cioccolato fondente, con una
crescente richiesta anche di prodotti
vegani e free from.
Per rispondere a tutte queste
tendenze, le aziende ampliano la
propria gamma con prodotti sempre
più innovativi, con ingredienti
pregiati e pack ricercati. Nelle
pagine successive, le ultime novità
da mettere a scaffale.
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guida buyer - speciale cioccolato

Settembre 2022

Icam
www.icamcioccolato.com

TAVOLETTE VANLNI BiO
MONORIGINE UGANDA
Le Tavolette Vimini Bio Monorigine
Uganda scuro ralizzate con il pregiato
cacao prodotto da lcara Uganda, società
nata per supportare il distretto ugandese
di Bundibugyo, dove l'azienda ha costru-
ito un centro di raccolta del cacao. Infatti,
grazie alla collaborazione con i coltivatori
locali, l'intero processo di coltivazione,
raccolta, fermentazione, essicazione e la-
vorazione delle fave di cacao avviene in
loco, garantendo proprietà organolettiche
ortiche.

Ingredienti principali
Cioccolato Bio Nlonorigine Uganda fon-
dente c gianduia. inclusioni tutte rigoro-
samente biologiche: nocciole intere, man-
dorle intere, nocciole intere e caramello,
pistacchi interi salati.
Formato
85g
Confezionamento
Incarto 100% composlabile realizzato in
carta e un biopolimero brevettato com-
posto da sostanze vegetali, come l'amido
di mais. Composto per l'80% da materie
prime rinnovabili
Shelf life
18 mesi

Cerealitalia
www.cerealitalia.it

OVETTI DI CIOCCOLATO FINISSIMO
AL LATTE CON SORPRESA
B cioccolato Dolci Preziosi si unisce alla
simpatia di Bob, Stuart e Kevin: i buffi
protagonisti delle \tinions sorprese con-
tenute in ciascun n etto di cioccolato fi-
nissimo al latte. Disponibili in formato
singolo o tripack.

Ingredienti principali
Zucchero, burro di cacao, latte intero in
polvere, pasta di cacao, emulsionante: le-
citina di soia, aroma naturale di vaniglia.
Senza glutine.
Formato
Ovetto da 20 g. Astuccio da 3 ovetti
Shelf life
24 mesi

Socado
www.socado.com

LINEA DARK CHOCOLATE 75%
Una nuova linea creata per i palati più
esigenti, con una nuova veste grafica ele-
gante e ricercata. Le nuove praline So-
cado Dark Chocolate 75% promettono
un'esperienza di gusto dark, racchiusa in
tre buste nei gusti assortiti: cormo e menta;
arancia, cacao e mandorla; cacao con gra-
nelli' di fave di cacao.

ingredienti principali
Cioccolato extra fondente 75%, crema
cacao, granella di mandorle caramellate,
cubetti di arancia candita, cocco rape, olio
essenziale di menta, granellacli fave di ca-
cao caramellate.
Formato
230 g
Confezionamento
Buste autoportanti stampate su supporto
metallizzato
Shelf fife
18 mesi

La Perla di Torino
www.laperladitorino. it

SALTED CARAMEL COOKIE
Un piccolo dessert in formato tartufo di
ciocwlato. Salted Caramel Cookie è il max
in cui si incontrano dolce e salato: il goloso
impasto di cioccolato bianco con gocce di
cioccolato fondente si sposa qui con il ca-
ramello salato e una croccante manetta di
biscotto che conferisce al tartufo il suo ca-
ratteristico effetto cnurchv

Ingredienti principali
Burro di cacao, zucchero, pasta di mandorle
(20%), latte intero in polvere, zucchero del
latte, martella croccante 6% (farina di riso,
zucchero, amido di mais, farina di mais,
olio di girasole, fibra vegetale hamboo, fa-
rina di soia, emulsionante: lecitina di soia,
sale, zucchero caramellato, cacao in polve-
re, aroma naturale di vaniglia), siero di latte
inpolvere, latte magro in polvere cioccola-
to fondente 7% (zucchero, pasta di cacao,
burro di cacao, emulsionante: lecitina di
soia, aroma naturale di vaniglia. Cacao min.
45%), pasta di cacao, zucchero caramellato
(1,3%), emulsionante: lecitina di soia, sale
(02%), ), fior di sale (0,07%), aromi, aroma
naturale di vaniglia. Senza glutine.
Formato
Tartufo di cioccolato da 14 g
Sacchetto trasparente 200 g
Prodotto sfaso: 3 o 6 kg
Shelf fife
12 mesi

Laica
www.laica.eu

CAFFETTiNi LAICA
Quando il cioccolato ama il caffè nascono
i Caffettini Laica, piccoli e dal piacere in-
tenso. Una tazzina di caffè in un cubetto di
cioccolato, da provare in quattro varianti:
classico, ginseng, macchiato e deva.

Ingredienti principali
Cioccolato extra fondente, pasta di caffè,
caffè liquido in quattro varianti: classico,
ginseng, macchiato e deva.
Formato
Astuccio caffettani classic 200 g
Astuccio caffettini mix 200 g
Confezionamento
Astuccio cartotecnica 15 pezzi
Shelf life
12 mesi

HDI Holding Dolciaria Italia
www.sorini.it
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GRANOLA
Praline di cioccolato al latte con ripieno
alle noci e croccante mix di frutta secca,
fiocchi d'avena integale, soia e mais. Pra-
line di cioccolato fondente con ripieno ai
frutti rossi e mix croccante di fiocchi d'a-
vena integrale, soia e mais.

Ingredienti principali
Crranola 9,7%, burro di cacao, pasta di ca-
cao, latte, nocciole, mandorle, oranella dí
mirtilli e aromi.
Formato
Sacchetti autoportanti da 200 g
Confezionamento
Incarto primario in Pet e secondario in Ppl
metallizzato
Shelf life
18 mesi

Dolciaria Monardo
www.dolcianamonardo.com

SCATOLAREGALO PRALINE
ASSORTITE
Composizione assorti ta di delicate e gustose
praline di cioccolato inelegante confezione.

Ingredienti principali
Cioccolato al latte (cacao 30% min.): zuc-
chero, burro di cacao (19,6%), latte intero in
polvere, massa di cacao (13%), siero di latte
in polvere, emulsionante (E322 lecitina di
soia), aromi.
Cioccolato fondente (cacao 51% min.):
zucchero, massa di cacao (46,7%), burro dr
cacao (4,6%), emulsionante (11322 lecitina
di Soia), aroma (vanillina).
Formato
Scatole da 225 g
Confezionamento
Astuccio GPap81 (raccolta carta), busta
PP5 (raccolta plastica), incarto Pralina PE-
Pet01 (raccolta plastica)
Shelf life
18 mesi

Tartuflanghe
www.tartuflanghe.com

TRIFULÒT
Trifulòt, il Mini Tartufo Dolce, è caratte-
rizzato da una veste colorata e accattivan-
te, cm un incarto appositamente studiato.
Trifulòt Nero, pralina con 36% di Nocciola
Piemonte Igp, ha uno stile distintivo che la
rode tm perfetto abhinamcnto con d caffè.

Ingredienti principali
Nocciola Piemonte igp, cioccolato fon-
dente.
Formato
200 g
Confezionamento
Sacchetto con fiocco e pendaglio
Shelf life
10 mesi
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Dulcioliva
www.dulcioliva.it
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NOCCIOBELLA
Quattro nocciole intere ricoperte di cioc-
colato al latte, fondente o bianco.

Ingredienti principali
Cioccolato e nocciole intere.
Forviato
130 g
Confezionamento
Pochette tonti body
Shelf' life
12 mesi

Bacco
www.baccosrl.com

CIOKKOBACCO
Tavoletta di cioccolato bianco e pasta pura
di pistacchio. Raffinata elaborazione del
cioccolato bianco, pensata per gli amanti
del suo gusto delicato e caratterizzata dal
profumo e dall'intensità del sapore del pi-
stacchio.

Ingredienti principali
Zucchero, burro di cacao, latte intero in
polvere, pasta di pistacchio 10% (pistac-
chi,coloranti alimentari: clorofilla, curen-
mina), siero del latte in polvere, emulsio-
nante (lecitina di soia), aromi (estratto di
vaniglia).
Formato
100 o -400 g
Confezionamento
Astuccio Pap 21 carta
Shelf life
15 mesi

Lindt & Sprüngli Italy
www.lindt.it

0
LINDOR CARAMELLO SALATO
Un morbido ripieno al caramello salato
racchiuso nel croccante guscio di finis-
simo cioccolato al latte arricchito da cri-
stalli di sale, le praline lindor Caramello
salato, sfuse o in comet, sono dedicate ai
palati di tutti i golosi.

Formato
Pralina s'usa, coma 200 g, tavoletta 100 g
Confezionamento
Carnet in cartotecnica (confezione con 16
praline) e tavoletta in cartotecnica
Incarto pralina: accoppiato alluminio,'pla-
tica
Shelf life
12 mesi

Antica Torroneria Piemontese
www.torrone.it
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PERFETTO
Ingredienti tradizionali, come le nocciole
e il cioccolato, si rinnovano in una nuova
linea eli praline dal paclnuging awütivan-
te. Nasce Perfetto, cinque ricette per tutti
i palati: Perfetto Gianduja CO2 nocciole
e cioccolato al latte e fondente; Perfetto
Fondente per gli amanti dei gusti decisi;
Perfetto Pistacchio con i suoi aromi eso-
tici; Perfetto Caramello c nocciole salate;
Perfetto Latte con nocciole sapientemente
tostate.

Ingredienti principali
Cioccolato, nocciole, pistacchi, caramello.
Formato
90,125e 150g,3kg
Confezionamento
Sfuso, sacchetto, confezioni
Shelf life
12 mesi

A. Loacker
www.loacker.it

LOACKER CHOCOLATE BAR
NAPOLITANER CREME
Chocolate Bar Napolitaner Creme rappre-
senta una classica tavoletta di cioccolato
rinnovata da Loacker: copertura di finissi-
mo cioccolato al latte (38% di cacao), un
generoso strato di crema alla nocciola con
nocciole 100% italiane (24% del prodot-
to). e un cuore fragrante di wafer.

Ingredienti principali
Cioccolato al latte (cacao: 38% minino)
con crema alla nocciola (24%), granella di
nocciole (3%) e fragrante cialda di wafer
(4%).
Formato
54 

Confezionamento
Flow-pack di film  plastico laminato e me-
tallizzato
Shelf life
12 mesi

Maglia Arte Dolciaria
www.cioccolatomaglio.it

PORCEl4Na

TAVOLETTA PORCELANA 75%
CACAO MINIMO
Un cioccolato chiaro dai profumi e sapori
del latte, panna, noci e frutta secca, colle-
gate da una nota di legno con una piace-
vole acidii. Questo cacao è uno dei più
ratti del mondo.

Ingredienti principali
Pura pasta di cacao Criollo Porcelana,
zucchero. Cacao mi imo 75%.
Formato
80g
Confezionamento
Astuccio di carta e incarto di plastica
Shelf lite
24 mesi
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Nestlé Italiana
www.baciperugina.com/it

BACI PERUGINA, LIMITED
EDITiON AMORE E PASSIONE
BIJOU
Baci Perugina Amore e Passione è la
nuova Limite(' Edition creata in col-
laborazione con Dolce&Gabbana. Un
omaggio all'eccellenza italiana rac-
chiuso nell'iconica scatola Bijou, la
confezione regalo per condividere un
piccolo momento di piacere. Morbido
cuore al gianduia, coronato da una noc-
ciola intera, arricchito da cristalli al gu-
sto di lampone. II tutto avvolto da una
copertura rosso rubino.

Ingredienti principali
Zucchero, nocciole 19%, burro di ca-
cao, latte scremato in polvere, pasta di
cacao, concentrato di vegetali (patata
dolce, curcmna), granella al gusto di
lampone 2,8% [sciroppo di glucosio,
maltodestrine, lampone in polvere, aro-
mi naturali, fibra vegetale (mela)], latte
in polvere, siero di latte in poi vere, bur-
ro anidro, emulsionante: lecitine, aroma
naturale di vaniglia. Senza glutine.
Formato
Scatola Bijou 150 g
Confezionamento
Guaina e vassoio: carta, film avvolgi-
mento: plastica, incarto Baci: allumi-
nio, cartiglio: carta
Shelf life
12 mesi

Alce Nero
www.alcenero.com

CIOKOVEG - CREMA BIOLOGICA
AL CACAO CON LEGUMI
La nuova crema vegetale al cacao Alce
Nero nasce da una ricetta composta da
soli quattro ingredienti: acqua, fagioli
rossi Kidney, zucchero di canna e ca-
cao certificati Fairtrade. La cremosità
dei fagioli rossi Kidney si mescola alla
dolcezza dello zucchero di canna e del
cacao. 1: preparata con soli quattro in-
gredienti, senza burro di cacao, a basso
contenuto di grassi, vegetale e 1(10%
biologica. Ideale a colazione o come
spuntino, spalmata sul pane, su una
fetta biscottata o sulle gallette.

Ingredienti principali
Acqua, fagioli rossi Kidney (23%),
zucchero di canna, cacao (5%). Ingre-
dienti biologici.
Formato
210 g
Confezionamento
Vasetto in vetro con tappo in metallo
Shelf life
24 mesi

Sperlari
www.sperlari.it

PRALINE SPERLARI
Quattro varietà di praline prodotte con
cura e materie prime di alta qualità. La
proposta Sperlari comprende due con-
fezioni di Tartufi, una al gianduia con
nocciole italiane a una assortita con
due varietà di tartufi, uno al cioccola-
to al latte con granella di torrone e una
al cioccolato fondente extra e nocciole
italiane. Completano la gamma i Tesori
Sperlari, golose semisfere di cioccolato
fondente ripiene con crema e granella
di pistacchi, o con crema alla nocciola e
cuore di nocciola intera.

Ingredienti principali
Tartufi Gianduia: Cioccolato finissimo
al latte con nocciole italiane.
Tartufi Assortiti: Cioccolato finissimo
al latte con granata  di torrone o cioc-
colato fondente extra con nocciole ita-
liane.
Tesori Pistacchio: Cioccolato extra fon-
dente ripieno di crema con granella di
pistacchi
Tesori Nocciola: Cioccolato finissimo
fondente ripieno con crema alla noccio-
la e nocciola intera italiana.
Formato
160 g
Confezionamento
Busta pochette in plastica con fascia in
cartoncino
Shelf life
12 mesi

Gruppo Germinal
www.germinalbio.it

CREMA CACAO NOCCIOLE
GERMiN AL BIO
Il gusto rotondo della nocciola e la golo-
sità del cacao si uniscono in questa cre-
ma spai mtbile. Da provare su urta fetta di
pane, come topping su yogurt o gelato, o
come base per ricette creative. Per questa
Crema Cacao Nocciole, Genninal Bio usa
solo pasta di nocciole e cacao biologici.

Ingredienti principali
Zucchero di canna, olio di sensi di gira-
sole, pasta di nocciole, cacao in polvere,
burro di cacao. Ingredienti biologici.
Formato
250 g
Confezionamento
Vaso in vetro + capsula in metallo
Shelf life
380 giorni

Vannucci
www.vannuc,cichocolates.com

GIOCHI DI CIOCCOLATO
Un assortimento di specialità Vannucci. Si.
chiama così perché immaginando di apri-
re la scatola, da soli o in compagnia, si
può scegliere il proprio preferito tra tanti
gustosi sapori.

ingredienti principali
Zucchero, pasta di cacao, burro di cacao,
latte intero in polvere, nocciole, mandor-
le, panna, alcool etilico, ciliegie, caffè,
fragole, scorza d'arancia candita, liquore
anisetta, pistacchio, amaretti, polvere di
savoiardi, estratto di liquirizia, burro, va-
niglia naturale in polvere.
Formato
150g
Confezionamento
Confezione regalo in cartoncino stampato
e plastificato
Shelf life
15 mesi
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Settembre 2022

Industria Dolciaria Quaranta
www.quaranta.it

ASTUCCI FLORENTINES
Sottile strato di sfoglia croccante ricoper-
to con cioccolato e aggiunga di granella
in decoro. Disponibile in quattro varianti:
Cioccolato fondente e granella di noc-
ciole; Cioccolato fondente e crumble di
lamponi; Cioccolato bianco e granella di
pistacchi; Cioccolato bianco e fiocchi di
caramello francese.

ingredienti principali
Cioccolato fondente e granella di noccio-
le: zucchero, sciroppo di glucosio, noccio-

le, burro, mandorle, pasta di cacao, burro
di cacao, aromi naturali, emulsionante:
lecitina di soia.
Formato
120g(40gx3pezzi)
Confezionamento
Incarto stampato (product picture e di-
chiarazioni)
Shelf lire
12 mesi dalla data di produzione

Rigoni di Asiago
www.rigonidiasiago.it

8 9
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NOCCIOLATA CRUNCHY
La crema spalmabile Nocciolata Crunchy
è un'unione di cremosità e croccantezza.
Senza olio di palma c priva di glutine, è
prodotta con i migliori ingredienti biolo-
gici. il suo gusto goloso si combina con
la croccantezza delle nocciole. Un prodot-
to nato per soddisfare le esigenze dei più
giovani, sempre alla scoperta di novità,
ma destinata a conquistare i palati di tut-
te le età. Con il 22% di nocciole, in gran
parte provenienti dal Lazio, dove è stato
creato un biodistretto per la produzione
di nocciole biologiche. Con Nocciolata
Crumchy, Rigoni di Asiago aderisce a t%
For The Placet, contribuendo alla salva-
guardia delle foreste e del pianeta.

Ingredienti principali
Cacao Trinitario, estratto di vaniglia natu-
rale, 22% di nocciole.
Formato
270 e 350 g
Confezionamento
Box di. 6 vasi
Shelf life
36 mesi

Majani 1796
www.majani.com

ASSORTIMENTO TAVOLETTE DI
FINISSIMO CIOCCOLATO
Majimi rinnova totalmente il packaging
della sua linea di Tavolette: una pratica
ed esclusiva busta doypack con cerniera
richiudibile e salvafreschezza custodisce
il cioccolato nudo, preservandone la fra-
granza, il gusto e l'aroma fino all'ultimo
quadratino. Pensate per il consumo on die
go, sono comode e facili da portare sem-
pre con sé, per uno snack goloso o per ri-
caricare le energie.

Ingredienti principali
Zucchero, pasta di cacao, latte intero in
polvere, burro di cacao, nocciole, scorze
di arancia, emulsionante: lecitina di soia,
vaniglia.
Formato
100 g
Confezionamento
Busta in polipropilene
Shelf life
18 mesi

COIUSsi

www.vialetto.it

TAVOLETTA ADELINA
Croccanti inclusioni di pistacchi e man-
dorle salati si uniscono al cioccolato bian-
co in un mix di contrasti e consistenze.
I Y na tavoletta caratterizzata dalla croccan-
tezza e la sapidità della frutta secca unite
alla dolcezza del cioccolato bianco.

Ingredienti principali
Cioccolato bianco, granella di pistacchi e
mandorle salati.
Formato
90g
Confezionamento
Astuccio in carta certificata Fsc
Shelf ife
15 mesi

Bodrato Cioccolato
www. bodratocioccolato.it

SOTTILISSIMI
L'ultima novità nata in casa Bodrato: tm
sottile velo di cioccolato fondente arric-
chito sulla superficie da croccante granel-
la di cacao o da sfiziosi fiocchi eli ciocco-
lato al cammello.

Ingredienti principali
Pasta di cacao, granella di fave di cacao,
zucchero, burro di cacao, fiocchi di cara-
mello.
Formato
200 g
Confezionamento
Cartone
Shelf life
12 mesi

Venchi
www.venchi.com

• al
BACIODIDAMA LATTE
II classico biscotto piemontese si trasfor-
ma in cioccolatino. Un goloso abbraccio
tra un croccante biscotto gluten free con
farina di Nocciola Piemonte Igp, Giandu-
ia e un guscio di cioccolato al latte.

Ingredienti principali
Biscotto con farina di nocciola gluten
free, gianduia, cioccolato al latte.
Confezionamento
Alluminio
Shelf life
12 mesi

Baule Volante
www.baulevolante.it

CIOCCOLATA MONORICINE
Due diverse versioni di tavolette di cioc-
colato extra fondente senza latte e senza
glutine, che si differenziano per la prove-
nienza della materia prima: la Cioccolata
extra fondente del Perù 70% e la Ciocco-
lata extra fondente dell'Ecuador 75%i._

Ingredienti principali
Pasta di cacao, zucchero da fiori di cocco,
burro di cacao, estratto di vaniglia.
Formato
60 g
Confezionamento
Carta, alluminio

Fior di Loto
www.fiordiloto.it

CREMA CACAO DARK
Una crema spalmabile a base di cacao
dark e nocciole: 100% vegan, biologica,
senza latte e senza olio di Alma. Perfet-
ta per la colazione, con fette biscottate o
gallette, oppure per guarnire biscotti, torte
e dessert.

Ingredienti principali
Zucchero di canna, cacao magro in polve-
re 23,4%, olio di semi di girasole, pasta di
nocciole 6,3%, farina di soia.
Formato
200 g
Confezionamento
Barattolo in vetro, tappo in plastica rici-
clabile
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Molino Rossetto
www.molinorossetto.com

PRO+ CREMA PROTEICA
NOCCIOLA MOLINO ROSSETTO
Crema spalmabile al cacao e nocciole
100% di origine italiana. Con il 20% di
proteine del siero del latte, risulta ottima
per una gustosa colazione senza rinunce.
R marcato sapore della nocciola la rende
perfetta per farcire e arricchire i dolci fatti
in casa. Realizzata con materie prime ac-
curatamente selezionate, senza zuccheri
aggiunti, senza olio di palma e senza glu-
tine.

Ingredienti principali
Nocciole 100%. italiane, proteine del siero
del latte, dolcificante vegetale.
Formato
190 g
Confezionamento
Vasetto Apri&Chiudi
Shelf life
18 mesi

Mucci 1894
www.rnuccigiovanni.it

NERO MUCCI
Nocciole Piemonte Igp ricoperte di cioc-
colato gianduia fondente, caramello e sale
rosa dell'Ilimalaya.

Ingredienti principali
Cioccolato Gianduia e Fondente (zucche-
ro, pasta di cacao, burro di cacao, Noccio-
la Piemonte Igp. Emulsionante: lecitina di
soia. Aromi naturali: vaniglia); Nocciola
Pianonte Igp (24,5%), cararºello (9,4%),
sale rosa dell'Ilimalaya, aromi naturali.
Senza tutine.
Formato
24 pezzi
Shelf lite
12 mesi dalla data di produzione

Nutkao
www.nutkao.com

CREMA FONDENTE
Realizzata con diverse varietà di cacao sa-
pientemente selezionate e unite al cacao
ghanese prodotto dell'azienda, questa cre-
ma è dedicata agli amanti del cioccolato
naturale, ed esalta il cacao nelle sue note
più decise.

Ingredienti principali
Cacao
Formato
350 g
Confezionamento
Vaso in vetro
Shelf life
18 mesi

Di Costa
www.dicosta.it

PRALINE CON CREMA E GOCCE
Di CIOCCOLATO
Praline di cioccolato con crema morbida
all'interno e gocce di cioccolato disponi-
bili in vari gusti, come crema latte, crema
cacao, crema arancia, crema limone e cre-
ma pistacchio.

ingredienti principali
Cioccolato al latte, zucchero, burro di
cacao, latte, oli essenziali per gli assorti-
menti agrumi arancia e limone, cacao e
pistacchio.
Formato
200g
Confezionamento
Flovapack busta interna e cartone pack
esterno
Shelf life
18 mesi

Vicenzi
www.vicenzi.it

GRLSBÌ GUILTY PLEASURE —
CiOCCOLATO EXTRA FONDENTE
RIPIENO
Grisbì Guilty Pleasure racchiude tutta
l'intensità di Grisbì in una tavoletta al
cioccolato fondente ripiena di morbida
crema ai gusti fondente, nocciola e cocco
in grado di replicare la duplicità palatale
di durezza al morso e morbidezza del ri-
pieno, tipica di Grisbì.

Ingredienti principali
Cioccolato extra fondente 60%, con ripie-
no al 40% nei tre gusti.
Formato
90 g
Confezionamento
Astuccio in cartoncino con lamina dorata,
contenente un llowpack stampato
Shelf life
12 mesi

Candy Mania
www. carameliaman ia.it

FELFOLDI SALTED PRETZEL
CON CIOCCOLATO AL LATTE O
FONDENTE
Mini pretzel salato ricoperto con ciocco-
lato fondente o al latte. Uno snack diver-
tente e sorprendente per grandi e piccoli.

ingredienti principali
Farina di frumento, zucchero, cacao, sale.
Formato
90g
Confezionamento
Doy pack
Shelf life
150 giorni

DG3 Dolciaria
www.dg3dolciaria.it

CREMOSI- CIOCCOLATINI RIPIENI
Sacchetti monogusto disponibili nelle va-
rianti: Bauletti di finissimo cioccolato al latte
ripieni di crema alle nocciole e granella di
nocciole; Bauletti di finissimo cioccolato al
latte ripieni di crema al caramello; Bauletti
di cioccolato extra fondente con ripieno al
tomaie e granclla di timone.ne.

Ingredienti principali
Cioccolato finissimo al latte, cioreolato ex-
tra fondente, crema alle nocciole, gamella di
nocciole, gamella di torrone.
Formato
Sacchetto da 130 o 800 g
Confezionamento
Sacchetto in doppio polipropilene (PP)
100% riciclabile nella plastica; singolo cioc-
colatino: monofilm in poliestere non ricicla-

Shelf life
24 mesi

Dolceamaro
www.dolceamaro.com

TAVOLETTA DI CIOCCOLATO
FONDENTE 70%
II cioccolato Papa deriva dall'incontro tra
raffinati blend di cacao monorigine e la se-
lezione degli ingredienti naturali carne man-
dorle, pistacchi e nocciole. Le tavolette sono
disponibili in vari gusti, come cioccolato
fondente, cioccolato al latte e nocciole. Oltre
alpino cioccolato, nella collezione di ciocco-
lato Papxa, sono disponibili le linee Spcziati e
Mediterranei.

ingredienti principali
Cioccolato fondente (massa di cacao, zuc-
chero, buffo di cacao, emulsionante: lecitina
di soia; aromi).
Formato
90g
Confezionamento
Imballo interno PP5, astuccio esterno Pap 21
Shelf life
18 mesi
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cioccolato

FABIO BERGAGLIO
BODRATO CIOCCOLATO
Novi Ligure, Ai

bodratocioccolato.it

Qual è la situazione dopo questo primo semestre 2022?
Si naviga a vista, è difficile programmare, anche se il mercato sta
reagendo bene. Gli ordini sono tanti, con una crescita che interessa
sia l'Italia che l'estero, specie gli Stati Uniti che ora
godono di un cambio a loro favorevole, che sta
facendo digerire gli aumenti dei prezzi, essendo
aumentati anche quelli di logistica e trasporto. Sul
fronte degli approvvigionamenti, invece, parados-
salmente andiamo verso l'eccesso di domanda,
perché il rischio è non poter reperire materia prima
a sufficienza nei tempi necessari e nei costi ade-
guati. Non è quindi semplice fare previsioni e non si
può neanche mettere in casa tantissimo prodotto,
come nel caso del packaging, pur di evitare varia-
zioni di prezzo.
Proprio parlando di packaging, come vi state
muovendo?
II tema della sostenibilità noi lo affrontiamo sin dal
2014, con la svolta green data dal nuovo stabili-
mento tutto coperto da pannelli solari per lavorare
solo con energie rinnovabili. Per il confeziona-
mento, usiamo esclusivamente materiale FSC e
riciclabile al 100%, perché per noi l'importante è

non impiegare materiali misti o non riciciabili.
Anticipazioni sulle novità di prodotto?
Presentiamo una nuova linea, la Gold Edition tutta oro, che va oltre
il nostro colore istituzionale, ovvero il rosso. Si tratta di quattro scatole
che spaziano dai 90 g alla cappelliera da 900 g, con un contenuto
originale: oltre ai cioccolatini ripieni, non mancano i Bodratini, lanciati
2 anni fa con successo. Hanno doppio ripieno morbido e sono ricoper-
ti di cioccolato nelle varianti fondente extra, pistacchio, nocciola e
bunet (il tradizionale budino piemontese a base di cacao ndr). Inoltre,

stiamo valutando l'apertura di un temporary store in
Stazione Centrale a Milano, come già fatto poco prima
dello scoppio della pandemia. È l'ideale per testare il
mercato direttamente sui consumatori finali.
E sul fronte e-commerce?
Stiamo rifacendo lo shop on line per un servizio ancora
più attento nei confronti del B2C, più accattivante e
facile da fruire, anche considerando il notevole traffico
dall'estero.
Avete anche implementato l'area produttiva?
Oggi Io stabilimento di Novi Ligure si espande su 2.400
m' e l'intenzione è di raggiungere presto i 3.000, così da
sfruttare al meglio gli investimenti fatti grazie alla 4.0 per
un controllo produttivo più performante, attraverso nuo-
ve linee di confezionamento e produzione, in ambienti
ovviamente a temperatura controllata a 18° C. Noi lavo-
riamo tutta la filiera, curando le origini del nostro cacao.
Purtroppo con il Covid non sono più riuscito a fare viaggi
nelle piantagioni e ho dovuto essere necessariamente
più presente in azienda, essendo a carattere familiare.

~

Bilancio di sostenibilità

II 2°  Bilancio di Sostenibilità di Guido Gobino è stato sviluppato dal fondatore con Martina De Felice, sustainability coordinator e parte
del Team Sostenibilità, di cui fanno parte il figlio, Pietro Gobino, entrato l'anno scorso in azienda dopo la laurea in Food Science with
Business presso l'Università di Reading in Inghilterra, e Stefania Siragusa.
Uguaglianza di genere, dignità del lavoro, consumo e produzione responsabile, attenzione e rispetto dei fornitori, risparmio ed
efficienza: questi i concetti alla base del report di cui l'azienda ha scelto di dotarsi spontaneamente, allineandosi agli Obiettivi di Svi-
luppo Sostenibile delle Nazioni Unite. Rispetto alla precedente, si sano aggiunti il riferimento tecnico-metodologico ai principali standard
globali perla rendicontazione non finanziaria delle imprese, definiti dall'ente internazionale Global Reporting Initiative (GRI) e che indicano la
"performance sostenibile"; l'estensione di tale rendicontazione anche ai 6 punti vendita Le Botteghe (4 a Torino e 2 a Milano); il coinvolgimento
dell'intera catena di approvvigionamento per definire i temi rilevanti per i soggetti coinvolti; l'analisi della Carbon Footprint, che quantifica le emissioni totali di gas
serra prodotte con riferimento al Greenhouse Gas Protocol.

Analisi e dati
In conformità ai requisiti GRI, la scelta degli ingredienti rappresenta il primo passo per una
produzione che prevede la gestione della catena di fornitura. In tal senso Gobino predili-
ge una filiera controllata e di prossimità per 1'88,5% di provenienza italiana. lI cacao è
di origine certificata e coltivato con metodo agriforestale (combinazione eterogenea di
alberi, arbusti e colture) e il suo approvvigionamento prevede l'assenza di intermediari e
il riconoscimento di un prezzo equo ai contadini.
In merito alle emissioni, sono stati quantificati i gas climalteranti prodotti nel 2021, per un
totale di 2218,8 t di CO equivalente. Dal sistema di monitoraggio energetico emerge che,
dal 2018, è attivo un piano di efficientamento energetico, che il 98% dell'energia acquista-
ta da fonti 100% rinnovabili è certificata con garanzia d'origine e che sono presenti pannelli
fotovoltaici a uso termoelettrico. Quanto ai materiali, il 66% del packaging è composto da
carta (di cui 196% certificata FSC), il 10% da vetro e il 9% da plastica. Nel 2021 sono state
impiegate 1,7 t di carta Tree Free da colture rinnovabili quali cotone e bambù, certificate
FSC. II capitale umano è costituito per il 94% da dipendenti assunti a tempo indeterminato,
il 68,5% sono donne (+6% rispetto all'anno precedente). E, in quanto all'impatto sul terri-
torio, l'azienda ha attivato collaborazioni con realtà locali, enti, associazioni, università.

PASTICCERIA INTERNAZIONALE 339

Gli obiettivi futuri
Il percorso di miglioramento consisterà nell'acquistare cacao e
derivati 100%tracciabili, nel ridurre e neutralizzare le principali fonti
di emissione, nell'identificare un canale perla rivalorizzazione dei
rifiuti oltre al riciclo post consumo (oggi le bucce delle fave di cacao
vengono ritirate e utilizzate da un'azienda agricola esterna che le
impiega in agricoltura), nel progettare il recupero di vapore acqueo
in esubero (ora disperso in atmosfera), nell'aumentare la percentuale
di fornitori che presentano riferimenti a tematiche Environmental,
Social and Governance (ESG), nel prevedere ulteriori ore di forma-
zione sulla sostenibilità per i dipendenti e nell'utilizzo di materiali
sempre più rispettosi dell'ambiente. Per la plastica si avrà meno
pvc e più riciclata, per la carta si utilizzerà meno carta vergine e più
Tree Free, si valuterà l'installazione di pannelli fotovoltaici anche
per la produzione di energia elettrica e si prenderanno iniziative per
la mobilità interna, incentivando i dipendenti a utilizzare mezzi di
trasporto sostenibili (oggi il 46%). guidogobino.it

E.B.

1
Pagina

Foglio

   09-2022
42

www.ecostampa.it

Bodrato Cioccolato

16
31

93

Mensile

Tiratura: 12.000 
Diffusione: 11.900



.

FOOD

Elogio della semplicità
Torna in tavola la tradizione. La ricorrenza più attesa dell'anno si declina senza voli pincarici,

dal panettone più classico al cioccolato, al liquore d'antan.
Purché tutto sia ci comprovata eccellenza, come le scelte di Robb Report
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Valrhona compie

cento anni e lancia

la coperture.

-Komuntu 80%.
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SOPRA

Capsule collection

2022 di Charlotte

Dusart.

A SINISTRA

Gold Edition

di Bodrato.

s0 i

Oro Rosso

di Giovanni Rana.

p
anettone tradizionale
con uvetta e canditi
o pandoro soffice e
burroso? Qualunque
sia il proprio credo

gastronomico, a Natale non può
mancare la classica scelta tra i due
dolci che si contendono il posto
d'onore a tavola. Come Loison
Classico A.D. 1476, panettone
preparato artigianalmente nei
laboratori in provincia di Vicenza
con canditi di arance di Sicilia e
cedro di Diamante, aromatizzato
con vaniglia Mananara del
Madagascar e arricchito
dall'immancabile uvetta sultanina.
A sfidarlo a colpi di zucchero a
velo c'è il pandoro dí Ciacco, che
Stefano Guizzetti realizza per il
secondo anno consecutivo con

il miele di Ailanto dalle note di
albicocca e uva moscata, sostenute
dal burro di cacao naturale con
sentori di cioccolato e caramello.
A proposito di ricette classiche,
per la cena della vigilia ci sono
i tradizionali confetti genovesi
di Romanengo con involucri
colorati e farcitura ai pinoli
italiani, rosoli assortiti, scorze di
arancia candita e pistacchio di
Bronte. Chi preferisce il cioccolato
può regalarsi la pregiata Gold
Edition di Bodrato, dalle scatole
completamente ricoperte in oro che
celano praline, Boeri e Bodratini ai
gusti di nocciola, caramello salato,
pistacchio, bonnet, fondente e caffè.
Per celebrare i suoi primi cento
anni, l'azienda francese Valrhona
lancia invece delle novità, studiate
proprio per Natale. Come la
copertura Komuntu 80%, fondente
dalle note legnose e leggermente
amaricanti con sentori di grué
tostato, dalla filiera equa e
sostenibile, i cui proventi raccolti
per tutto il 2022 saranno devoluti
a progetti di sostegno verso le
comunità africane.
La pasticciera belga Charlotte
Dusart propone a sua volta vere
e proprie sculture tra cui gli
alberelli innevati della capsule
collection 2022, in fine cacao
ricoperto di mandorle tostate, finito
con zucchero a velo e una stella
di Natale in cioccolato bianco.
Ideali per decorare la tavola e
concedersi un finale in dolcezza,
magari accompagnato da un sorso
di Marsala Semisecco Superiore
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Gli inediti macarons

colar "ottano",.

proprio come la nuova

etichetta "White

Sturgeon Deluxe"

della storica azienda

trevigiana Caviar

Giaveri, sono lavorati

dal pasticcere Enrico

Rizzi con caviale di

prima scelta dello

storione bianco.

t~~Ooll The Goods

A UN, STSA. ESOTTOr

Per il periodo

natalizio, una

collezione ispirata al

racconto di Dickens

"A Christmas Carol",

dove panettone,

alberi di Natale e

palline decorative

sono custoditi in una

scatola di finissimo

cioccolato, realizzata

con un procedimento

tecnologico altamente

avanzato. Da un'idea

della famiglia Cerea,

le capsule collections

sono create da

Davide Comaschi.

Riserva Fioriti affinato vent'anni
in legno di rovere. Dal tannino
persistente, al sorso conquista
con note dí liquirizia, cioccolato
fondente e torrone, con punte di
frutta sotto spirito e castagne.
Imperdibili poi per i golosi di
cioccolato, dalla collaborazione del
Gruppo Da Vittorio e il chocolate
designer Davide Comaschi, con
il supporto del maître patissiei-
Simone Finazzi, le capsule
collection a tema natalizio e non
solo (disponibili sull'e-commerce di
Da Vittorio e nel temporary
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The Goods I ropD

sture della famiglia Cerea in Corso
Matteotti a Milano). Provare
per credere le pepite o le praline
che sembrano gioielli, ma anche
le confezioni - meravigliose e
perfette in ogni particolare - tutte
di cioccolato. Una gioia per i sensi,
come i deliziosi e sorprendenti
Macarons al caviale "White
Sturgeon I)eluxe" della storica
azienda trevigiana Caviar Gíaveri,
nella collezione natalizia firmata da
un eclettico pasticcere milanese.

E siccome sulla tavola del Natale va
riservato spazio alle paste ripiene,
la scelta di buon gusto c l'edizione
limitata Oro Rosso di Giovarmi
Rana, che alla classica ricetta dei
ravioli abbina quattro diverse
farciture. Zucca e castagne per chi
ama i sapori vellutati, gorgonzola e
pere per i palati più esigenti, brasato
all'amarone da accompagnare con
un calice di ottimo rosso e infine
astice e gamberi perle tavole più
raffinate. P.V.

SOPRA

Confetti tradizionali

Romanengo e

panettone classico

Loison.

)7-0

Pandoro di Ciacco e

Marsala Semisecco

Superiore Riserva

Florlo.

FLV i\Io

MARSALA
1ß0307. —
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di Chiara Sampò

3ULH
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Il Natale è ormai alle porte e con lui la corsa
ai doni da mettere sotto l'albero impazza.
Ecco alcune proposte da impacchettare
che renderanno le festività meravigliose,

accontentando i gusti più disparati.
Dall'abbigliamento agli accessori fashion,fino

all'enogastronomia e al settore Hi-Tech,
quest'anno non potrete proprio sbagliare!

~ DRUMOHR_drumohr.com

Sciarpa Razor Blade
100% cahsmere - 235 euro.

Girocollo con lavorazione
in rilievo con pattern Razor Blade

tipico del brand 100%
cashmere 640 euro.

Dolcevita Jacquard con
pattern Razor Blade

100% cashmere
535 euro

4
t M

CAINS MOORE cainsmoore.it

Dolcevita a fantasia norvegese, realizzato in blend di lana e
cashmere, con lavorazione rasata Made in Italy - 280 euro

4101b PAUL&SHARK
~ paulandshark.com

T
Dolcevita Fisherman
In lana con motivo
nordico - 389 euro

FALCONERI_lalconeri.com

Cappotto corto in cashmere color panna
998 euro (699 euro peri clienti
loyalty); Picot da uomo in cashmere
ultrasoft chevronne -
1.498 euro
(999 euro per
i clienti loyalty)

HERNO_herno.com

tl

Da sinistra:
Giacca da donna modello cappa con collo a cratere in
velluto stretch con effetto lurex glitterato, imbottito in
piuma d'oca - 650 euro;
Parka da uomo con cappuccio realizzato in cashmere e
seta caratterizzato da dettaglio in nylon ultralight sul
bordo del cappuccio, imbottito in piuma d'oca -1920 euro;
Cappotto in lana pregiata con maxi-tasche frontali e
bottoni gioiello - 830 euro
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TAG HEUER 4.4
tagheuer.com

Modello Carrera
® Gold con movimento

cronografico automatico
di manifattura Calibre
Heuer 02. Cassa 42mm
in oro giallo con
cinturino in cocco nero
e fibbia in oro giallo
20.750 euro

PATEK PHILIPPE,ìatek.com

Modello con ora universale e
cronografo flyback a carica
automatica in acciaio.
Quadrante opalino dorato in oro
rosa e motivo in carbonio. Indici
antracite in oro con rivestimento
luminescente e bracciale in
vitello martellato cucito a mano
color tortora, fermaglio
déployant - 64.390 euro

ROLEX rolex.com 

Oyster Perpetuai Day-Date 40404
in oro giallo 18 ct con
quadrante verde, lunetta
zigrinata e bracciale president
37.600 euro;
Oyster Perpetuai Datelust 36 in
acciaio Oystersteel e oro
everose con quadrante
ardesia con diamante e
bracciale jubilee - 21.550 euro

ZENITH_zenith-watches.com

Chronomaster Sport Bi-Color
Gold in acciaio e oro rosa con
quadrante argento tricolore e
bracciale in acciaio e oro. Cassa
da 41 mm, movimento
cronografico automatico di
manifattura EI Primero 3600
16.700 euro

OMEGA_omegawatches.com

Speedmaster'57 da 40,5 mm, ispirato al leggendario modello
originale del 1957 Cassa in acciaio inossidabile, quadrante verde
con indici delle ore rodiati e lancette "Broad Arrow. Fondello
piatto e antirifiesso in vetro zaffiro - 9.800 euro.
De Ville Mini Trésor è un'elegante creazione della collezione
femminile. Cassa da 26 mm e diamanti. Diamante incastonato
sulla corona e circondato da un fiore in ceramica liquida rossa.
Corredato da bracciale a maglie in oro goffrato con fibbia
déployante - 25.400 euro

HUBLOT_hublotcom

Big Bang One Click Steel Pavé con cassa da 33
mm in acciaio lucidato con 130 diamanti
incastonati (0,4 ct), lunetta in acciaio lucidato
con 36 diamanti (0,76 ct) e quadrante nero
opaco con 11 diamanti. Movimento a carica
automatica HUB1120 e cinturino in caucciù nero
strutturato a righe - 21.900 euro.
Big Bang Integrated Time Only con cassa da 40
mm e lunetta in titanio satinato e lucidato. Vetro
zaffiro antiriflesso e movimento MHUB1710 a
carica automatica. Riserva di carica di 50 ore.
Impermeabilità 100 m e bracciale integrato in
titanio satinato e lucidato con fibbia deployante
in titanio -18.600 euro

PISA DIAMANTI pisaorologeria.com

Proposta di tre anelli in tre differenti modelli
preziosi: chevalier in oro rosa con rubini a

r taglio brillante, chevalier in oro bianco con
zaffiri taglio brillante e boule in oro bianco con
diamanti fancy e brown

* SERAFINO CONSOLI serafinoconsolLcom

T
Da sinistra a destra, Brevetto collection: anello multi-misura
3 file full in oro rosa e diamanti - 6.700 euro; anello multi-misura
5 file full multicolor in oro rosa e bianco con diamanti e pietre
colorate -10.950 euro,
Serafino collection: anello/bracciale 7 file middle in oro rosa
e diamanti - 21.400 euro _t. 
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EMPORIO ARMANI armani.com

Borsa top handle piccola in camoscio verde
trapuntato, con logo applicato su targhetta,
manico in metallo rigido color oro e tracolla a
nastro nera - 550 euro,
Borsa top handle media in simil nappa nero
trapuntata, manico in metallo rigido color
argento e tracolla a nastro nera - 500 euro.
Charm con zip porta chiavi per borsa
70 euro. Portafoglio rosa -135 euro

Wmikk

MY SME BAGS_mystylebags,it

Prodotto di punta del brand,
personalizzabile e con rivestimento
interno in puro cotone. Tracolla e manici
in pelle, chiusura con cerniera e tasca
interna. Dim, 49x25x16,50 cm.
245 euro

PINEIDER_pineidercom

Penna stilografica "La Grande Bellezza" Forged
Carbon. Una collaborazione fra Pineider e Carbon
Dream che ha portato alla realizzazione della prima
penna in Carbonio Forgiato -1.009 euro.
Agenda settimanale 2023 con elastico. Realizzata in
pelle bottalata personalizzabile con le proprie inziali o
segni zodiacali. Dimensione 14,5x21cm, Made in Italy e
disponibile in 7 varianti colore - 55 euro

SIMONE GUIDARELLI_
simoneguidarellihome.com

Cover Italian Garden Turquoise
dalla collezione Les lardins
Imaginaires "Renaissance" con stampe
ispirate ai giardini rinascimentali.
Morbide e stampate UV, antigraffio e antiurto
- 39 euro

OCCHIALI

Dall'alto in basso:
OLIVER PEOPLES PER BRUNELLO CUCINELLI_oliverpeophs,com
Modello Griffo con montatura da sole e angoli marcati. Disponibile in
colorazioni e fantasie personalizzate impreziosito da dettagli
esclusivi - 470 euro;

PERSOL_persolcom
Asta da 24 mm si unisce alla tecnologia brevettata Meflecto per una
flessibilità ottimale, dando vita a un capolavoro senza tempo - 240 euro

EMPORIO ARMANI armani,com Occhiale da sole femminile dalle
linee geometriche accentuate. Realizzato in bioacetato trasparente
con l'anima metallica delle aste a vista -140 euro
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WWW  HAI RMED_hairmedit

Pink Box Hairmed per
Fondazione Umberto
Veronesi per la lotta ai
tumori femminili. Una parte Api»

del ricavato andrà in
beneficienza e la box
contiene Shampoo B6 +
balsamo ristrutturante-
rimpolpante composta di un
mix di proteine vegetali e

■ cheratina - 36 euro
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HERMES_hermes.com

deb

1 LAURA BIAGIOTTI_laurabiagiottLit 

Profumo da uomo Green Swing, La
versione maschile unisce il mondo della
profumeria a quello del golf, per cui la
maison ha un'autentica passione.
Freschezza agrumata del bergamotto,
aroma speziato del cardamomo e aspra
dolcezza della mela cotogna
73 euro - 75 m1
La fragranza femminile Forever Gold con
note fresche e piccanti dell'olio di
zenzero del Madagascar è esaltata dalla
dolcezza dei germogli di ribes e dal
fruttato della prugna

■ 89 euro -100 ml

Borsa a secchiello con chiusura in
metallo e maniglie in pelle, Il contrasto
materiale/colore rende unico questo
modello - 3.750 euro.
Cintura in pelle Swift con fibbia
metallica - 890 euro.
Cintura in pelle Epsom con chiusura
Kelly in metallo dorato - 890 euro.
Cravatta da sera in seta lavorata effetto
tuftèe - 310 euro.
Cravatta 7 cm in lana e velluto di cotone
- 240 euro,
Guanti in crochet di cashmere e nappa
- 640 euro.
Guanti da uomo in nappa - 595 euro,
Stivaletto stringato in pelle - 960 euro

FOREVER

o

 a

VOGUE_vogue-eyewearcom
Il modello Hailey Bieber è in linea con le tonalità
della stagione autunnale. Angolature per un tocco
glam e lati morbidi per un'esclusiva montatura,
disponibile in varie opzioni cromatiche - 99 euro

RAY-BAN_ray-ban.com
Mega Wayfarer, classico e intramontabile modello
Ray-Ban -155 euro

SILHOUETTE silhouette.com
Lussuoso modello Momentum Aurum Rimless da
donna. Estrema leggerezza e comfort con piccola ed
elegante cerniera ispirata agli orologi di lusso.
Rivestito in oro 23 carati - 660 euro

Iene
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CIOCCOLATO BODRATO
bodratocioccolato.it

Confezione regalo con prodotti al
pistacchio. Contiene una tavoletta al
pistacchio con fiocchi di sale Maldon da
50 g, una tavoletta di cioccolato al
pistacchio e lampone da 50 g, una
tavoletta di cioccolato fondente in
astuccio da 50 g, una crema spalmabile al
pistacchio da 150 g, sei bodratini e sei
praline - 32 euro

PASTICCERIA GATTULLO ~~~~ CHAMPAGNE A. BERGÈRE
gattullo.it 4104 www.champagnebergereitaliait

Il panettone di Gattullo _ w Dal Cuore della Cote de Blanc
gli champagne della Maison
Bergère vi accompagneranno
nei vostri brindisi Natalizi, Per i
nostri lettori una speciale
promo con 20% di sconto
inserendo il codice
GOLFTOUR20 sul sito
champagnebergereitaliait
- 52 euro (130 euro Magnum)

è un classico della tradizione
milanese che non può
mancare sulle tavole natalizie.
Gli ingredienti di prima scelta
e la preparazione artigianale
compongono un vero
patrimonio culinario italiano.
La confezione dedicata al
Natale ne farà un'ottima idea
regalo - 32 euro

GIN GIOST_gingiustit

Confezione
comprendente una
bottiglia di Gin Giüst da
70 cl, due toniche
"Imperdibile" e un pin
logato - 59 euro

•
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GOLF&TURISMO

s CHAMPAGNEPERRIER-JOUËT
www.champagnebergereitalia.it

Champagne Perrier-Jouët Blanc de
Blancs in edizione limitata perle
festività natalizie.
Realizzata da Garance Vallée. Tutte
le entità minerali, vegetali e
animali coesistono in armonia.
95 euro

CANTINE COPPO
wineclub.coppo.it

Pomorosso, storico
barbera prodotto da
Cantine Coppo, azienda
produttrice di vini in
Canelli da 1892. Nato nel
1984, il Pomorosso è
riconosciuto come
eccellenza da Nizza
DOCG, denominazione
per i vini prodotti con
uva barbera in
Piemonte, Vincitore del
premio Tre Bicchieri
2023 - 50 euro

•

Tagliamare rosé è il
primo spumante brut da
uve Monica -17 euro

ARGIOLAS_argio/as.ita

5 / 6
Pagina

Foglio

   01-2023
102/07

www.ecostampa.it

16
31
93

Mensile



JIIH1-TECH 
NI KON_nitalit
Z FC è la fotocamera mirrorless. Il kit
comprende la fotocamera, l'obiettivo
NIKKOR Z DX 16-50 mm VR silver edition,
un microfono direzionale Sennheiser con
protezione antivento e un'impugnatura
SmallRig con alloggiamento magnetico
per il telecomando Nikon ML-L7
1,409 euro

DJI_dji-storeit
Mavic 3 Classic è il drone con fotocamera
Hasselblad, Prestazioni di volo elevate con
autonomia di 46 minuti e fotocamera fino
a 20 megapixel - da 1.509 euro

(ROBOT irobot, t
Roomba Combo j7+ con funzionalità due in
uno. L'elettrodomestico più avanzato al
mondo che lava e aspira con sistema
operativo iRobot OS 5.0 e garantisce una
personalizzazione del ciclo di pulizia
999 euro con clean base
799 senza clean base

POLAROI D_nital it/polaroid
Nuova e colorata linea di speaker
Bluetooth. Un servizio sperimentale con
funzioni Polaroid Radio e l'app dedicata
Polaroid Music - 59,99 euro

GARMIN_garmin.com
Approacfr R10 migliora la tua tecnica
direttamente da casa e sul green, Nuovo
launch monitor con funzioni che aiutano a
perfezionare lo stile di gioco e funzionalità
3D per simulazioni di gioco - 599,99 euro

GOAL ZERO SHERPA 100AC _athena.eu
Power bank da 94.72 Wh con ricarica
wireless, erogazione di energia ad alta
velocità e porte per ricaricare telefoni,
tablet, fotocamere reflex DSLR e laptop
329,99 euro

COMPEX ION_compex,com
Dispositivo portatile che utilizza la terapia
a vibrazione per trattare punti deboli e
ostici come la pianta del piede, La forma a
palla permette di utilizzarlo durante
esercizi di stretching o durante un
riscaldamento più dinamico -127,99 euro

•

Akk
ETHIMO _ethimo.com

404 Allaperto Nautic, design
by Matteo Thun e Antonio
Rodriguez, Poltrona
sospesa con seduta in
corda intrecciata e
struttura in teak naturale
e alluminio Coffee brown
2.200 euro

EMU_emu.it
4,4

Dimensioni generose e4
avvolgenti perla sdraio
Snooze Cozy con design
Chiaramonte/Marin,
disponibile in 3 colori, con
tessitura a maglia e con
un pratico poggiapiedi
dallo stesso inconfondibi-
le design
Sdraio - 680 euro
Poggiapiedi - 240 euro

■

SIMONEGUIDARELLI_
414 simoneguidarellihome.com

 404
L'esuberante fantasia di Simone
Guidarelli diventa design, colorando
di eleganza i tessuti per una
collezione di cuscini dai pattern
ipnotici che arredano tutti gli interni.
Pouf 756 euro, cuscino 558 euro

107
GOLF&TURISMO

6 / 6
Pagina

Foglio

   01-2023
102/07

www.ecostampa.it

16
31
93

Mensile





Bodrato Cioccolato

16
31

93

Settimanale

Tiratura: 138.125 
Diffusione: 205.305



Bodrato Cioccolato

16
31

93

Settimanale



1
Pagina

Foglio

15-04-2022
22

www.ecostampa.it

ilTieihö

Novità in arrivo nel noto negozio di via Gilardelli a Pavia tra cioccolati, colombe e dolci siciliani

Da "Detti e Spiriti" golosità italiane
per una Pasqua tutta da gustare

di Simona Rapparelli

Ripresa all'insegna della
bontà, del gusto e del rega-
larsi qualcosa di piacevole
anche per le festività pa-
squali. E questo il filo rosso
che lega le attività 2022 di
"Detti e Spiriti", noto nego-
zio di pregiate golosità con
sede a Pavia in via Gilardelli,
che anche per quest'anno
torna a proporrei cioccolati
ricercati e Finissimi, i tradi-
zionali ovetti pasquali, i
dolci e le colombe, accom-
pagnati da vini e distillati
sempre preziosi. E allora, ac-
compagnati dalla gentilezza
di Diego Detti e della
mamma Anna, abbiamo ef-
fettuato wi "giro goloso" tra
le dolcezze del negozio:
"Partendo dalle colombe,
dolce sovrano di queste feste
pasquali, iniziamo da quella
dì Relanghe al Moscato pie-
montese e proseguiamo per
quella di Amedei, cioccolate-
ria toscana nota sia per la
produzione di uova di pa-
squa artigianali e assoluta-
mente inimitabili che di co-
lombe naturalmente al cioc-
colato. C'è poi la colomba ar-
tigianale di Attilio Servi pa-
sticcere di Pomezia; a dispo-
sizione della nostra clientela
ci sono le colombe classiche,
quelle al cioccolato ed anche
la colomba vegana per an-
dare incontro ai gusti di tutti.
Un altro marchio che conti
fluiamo a scegliere per i no-
stri clienti è Filippo, pasticce-

ria veneta che ci manda le
colombe anche alla frutta; e
poi ancora Collare!, a cui
siamo particolarmente legati
perché ha un ottimo rap-
porto qualità prezzo. Ultima
ma non ultima, ovviamente,
la colomba artigianale di Ca-
scina Vittoria, scelta loscorso
anno grazie ad una virtuosa
collaborazione con lo chef
Ricciardella di Rognano e
che abbiamo volentieri rl pro-
posto".
Tra le golosità pasquali, a
vincere è anche il ciocco-
lato: "Per quanto riguarda
le uova, ecco Venchi dal Pie-

monte, di nuovo Caffurel, la
cioccolateria Majani di Bo-
logna (che vanta una tradi-
zione consolidatissima egre-
sente dal 1796), ancora
Amadei dalla Toscana e poi
le meravigliose uova dipinte
a mano che ci arrivano dalla
cioccolateria- Bodrato di
Novi L4gure, bellissime e ov-
viamente buonissime'.
A deliziare i palati que-
st'anno ci sono altre ottime
novità come i dolci prodotti
da "I Peccatucci di mamma
Andreá',vero e proprio ate-
lier di dolci golosità con
sede a Palermo, specializ-

zato nella lavorazione della
pasta di mandorla da "Detti
e Spiriti" ci saranno i tradi-
zionali agnelli e i: cioccolati
ripieni ed anche torte di
frutta secca mista; sempre
in pasta di mandorle ci sono
anche le proposte della Pa-
sticceria Alda di "[iglie, in
provincia di Lecce.
Ma che esperienza di gusto
sarebbe senza gli "spiriti" e
il buon bere? "Come sempre
disponiamo di numerose
bottiglie nel nostro negozio,
tutte adatte ad accompa-
gnare le bontà che propo-
niamo tutti i giorni dell'anno

Una delle confezioni disponibili in vendita con il pregiato cioccolato di Amedei

Diego Detti con la mamma Anna in negozio

- dice Diego Detti -. Se
guardiamo alle gradazioni
alcoliche più alte troviamo i
nostri Rhum e Whisky da
tutto il mondo, senza trala-
sciare l'ottima grappa ita-
liana con un ventaglio di
proposte davvero molto
coinvolgenti. Tra l'altro,
stiamo lavorando in queste
settimane alla preparazione
di un nuovo imbottiglia-
mento a marchio 'Detti e Spi-
riti': stiamo terminando la
vendita del nostro Rhum ot-
tenuto lo scorso Natale e tra
poco sarà affiancato da un
nuovo imbottigliamento di
cui non svelo i particolari

perché deve essere una sor-
presa DI certo posso dire che
ci concentreremo su questo
progetto dopo la Pasqua e
che le nuove bottiglie ver-
ranno messe a disposizione
del pubblico tra l'estate e
l'autunno":
Alla fine del nostro giro in
negozio chiediamo a Diego
di consigliarci un nuovo ab-
binamento per le feste im-
minenti: "Quest'anno sce-
gliamo la colomba tradizio-
nale classica da sposare ad
un passito calabrese, il Greco
di Bianco (in provincia di
Reggio Calabria) del-
l'Azienda Cerotti".

Da "Detti e Spiriti" golosità italiane
per una Pasqua tutta da gustare

Salvatore Vera; un maestro da non dimenticare
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Enogastronomia Broglia
e Bodrato volano lontano

I prodotti enogastrono-
mici del territorio novese
volano in tutto il mondo. Il
vino della tenuta La Meira-
na - l'azienda agricola di Ga-
vi dal 1972 di proprietà della
famiglia Broglia - sale infatti
a bordo della flotta di ItaAir-
ways, la compagnia di ban-
diera italiana. In business
class i viaggiatori potranno
da ora degustare il Gavi
Docg "La Meirana", consi-
derato il prodotto più rap-
presentativo e classico tra
quelli della tenuta. Un vino
premiato anche dal concor-
so internazionale Gilbert &
Gaillard.

Broglia nei cieli...
Un orgoglio per la famiglia
Broglia, chiamata a rappre-
sentare il made in Italy sui
voli della nuova compagnia
di bandiera, che attualmen-
te ha in servizio 69 aerei e
che opera verso 51 destina-
zioni (9 intercontinentali,
22 internazionali e 20 nazio-
nali). Già nei mesi scorsi Ita
Airways aveva dimostrato
attenzione al nostro territo-
rio, dedicando uno dei nuo-
vi A320 al Campionissimo
del ciclismo Fausto Coppi.

GAVI II vino di Broglia scelto da Ita Airways per i propri aerei

...e Bodrato a Malta
Ma la famiglia Broglia non è
sola. Di recente infatti i fra-
telli Fabio e Paola Bergaglio
- titolari della Bodrato Cioc-
colato di Novi Ligure - sono
"atterrati" a Malta dove da
qualche giorno ha aperto un
negozio nel quartiere finan-
ziario della Valletta, la capi-
tale dell'isola. Si tratta di un
pop up store che per due
mesi farà conoscere il pre-
giato cioccolato novese a u-
na vasta clientela interna-
zionale, visto che Malta è

frequentata anche d'inver-
no da molti turisti anglosas-
soni.
Bodrato, il cui fatturato è
rappresentato per un buon
30 per cento proprio dal
mercato estero, ha aperto il
nuovo stabilimento di Novi
nel 2014. Rilevata nel 2001
dai Bergaglio, negli anni
Settanta si era trasferita a
Capriata d'Orba da Genova,
dove era stata fondata nel
1943 da Luciano Bodrato.

ELIO DEFRANI
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Temporary store
nella capitale
fino a Natale

Il cioccolato
"Bodrato"
è a Malta
NOVI LIGURE - Il cioccolato
di Bodrato ha conquistato anche
Malta. Nei giorni scorsi, nella
capitale La Valletta, è stato a-
perto u'n temporary store dove
sí possono acquistare i prodotti
dell'azienda dolciarianovese:di
proprietà di Fabio íe Paola :Ber
Baglio. L'isola e molto frequen-
tata dai turisti ;sopratí tto att
glosassoni:, anche :.in inverno, e
il marchio. Bodrato gode già di
Ottima fama sul mercato itgle.....::....
se..;Da:: qui lascelta di vendere
prodotti natalizi che rappresenta
un'ottima occasione per far co-
noscere la qual ità dei cioccolati
realizzati .:;artigianalmente dai
proprietari. Il negozio si trova
nel quartiere di Sliema, dove si
trova soprattutto la parte finan-
ziaria della società maltese...
A Malta, a Bodrato era già pre-
sente ma questo modo :au
menta la sua visibilità in ün pe-
riodo dell'anno in cui acquistare
o regalare dei dolci è sicura-
mente più f agile e frequente.
FabioBergaglio ha spiegato che
il fatturato della Bodrato per al
meno,i130% si basa sul mercato
estero. Il brand è noto in Euro
pa, in Ïnghilterra e anche M A
ierica, dove lo si trova negli
"Eataly" di New York ..o Los.
Angeles. A Malta. il "black fri-
ay di inizio noveiri breha: dato

ottimi risultati e ha. avuto Molto
successo.
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COMPARTO DOLCIARIO Con l'apertura di un temporary store

Bodrato è sbarcata a Malta
nel cuore del Mediterraneo
Maurizio lappini

■ Da Novi a Malta il viaggio è
relativamente breve, ma per
Bodrato, l'azienda dolciaria
ormai da qualche anno nove-
se a pieno regime, si tratta del-
l'ennesimo passo alla ricerca e
conquista di mercati econo-
mici dove proporre e offrire il
proprio prodotto, cioccolato
in primis.
Da qualche giorno nell'isola

al centro del Mediterraneo è
aperto un temporary store che
chiuderà i battenti a fine an-
no. Una scelta, quella tempo-
rary store, in cui Bodrato cre-
de. Ne aveva aperto uno già
due anni fa in piena pande-
mia a Milano, stazione Cen-
trale.
Spiega Fabio Bergaglio, con

la sorella Paola al timone di
un'azienda che fa della qualità
la propria filosofia: «Aprire un
temporary store è operazione
di visibilità. Malta è mercato
interessante in cui già siamo
conosciuti. Aprire fisicamente
per quasi due mesi un nostro
punto vendita significa ideal-
mente dare un volto ai nostri
prodotti. Da un lato permette
di consolidare il nostro mar-

chio soprattutto nei periodi in
cui i nostri prodotti vanno per
la maggiore, a Malta come a
Milano. Inoltre, un negozio
temporaneo permette di con-
centrare l'investimento nei
mesi a noi commercialmente
più favorevoli senza le proble-
matiche di un punto vendita
tradizionale».
Una scelta che Bodrato ha

già conosciuto e che anche a
Malta sta dando i primi frutti.
Nel Black Friday di inizio no-
vembre i prodotti dell'azienda
dolciaria novese hanno fatto
boom, un inizio incoraggiante
in vista delle vacanze natali-
zie, quando Bodrato si augura
che i clienti possano aumen-
tare il giro di affari del neona-
to negozio temporaneo di La
Valletta, quartiere di Sliema,
zona centrale ed economica-
mente pulsante della capitale
maltese.
Per Bodrato la scelta di Mal-

ta non è casuale: li in inverno
arrivano tantissimi turisti an-
glosassoni, area in cui la Bo-
drato è molto forte e dove ri-
volge una buona fetta di quel
30% di fatturato estero che
compone il suo business. L'in-
tento è di acquisire clienti su

un'isola dove l'azienda di Pao-
la e Fabio Bergaglio è molto
attiva da tempo.
Una scelta che premia il co-

raggio di chi ha scelto, com-
mercialmente e non solo, di
esplorare nuovi mercati e di
chi da sempre ha deciso di ri-
cercare la qualità delle mate-
rie prime, per trasformarle nel
laboratorio di Novi in prodotti
di eccellenza che girano il
mondo.
Perché nella fetta di merca-

to estero di Bodrato ci sono
paesi dell'Unione Europea,
ma anche del Regno Unito e
degli Stati Uniti, dove i pro-
dotti dell'azienda novese si
trovano anche all'Eataly di Los
Angeles e in quello di New
York.
Anche la crisi energetica

non ha trovato impreparata
un'azienda il cui marchio ope-
ra da oltre sessant'anni, prima
a Genova con i1 fondatore
eponimo, poi a Capriata e infi-
ne a Novi dove l'azienda si è
trasferita a metà degli anni
2010.
_approdo a Novi ha spinto il

laboratorio da cui parte il pro-
dotto a puntare sulle energie
rinnovabili: non a caso la Bo-

È operazione
di visibilità
per dare

un volto ai nostri
prodotti.

Fabio Bergaglio

drato accusa meno di altri il
caro bollette e pensa di potersi
espandere non solo sul mer-
cato, ma anche fisicamente.
«Un passo alla volta. Siamo

riusciti a contenere e assorbi-
re la crisi energetica e il 2002
sarà per noi anno record nel
fatturato dopo il boom del
2021. Siamo in crescita ma
non vogliamo farlo a discapito
della qualità» conclude Fabio
Bergaglio, la cui azienda opera
nel mondo contemporaneo
seguendo metodi antichi, fa-
cendo testare i prodotti al per-
sonale, gestendo la filiera del
cioccolato e componendo i
prodotti dando spazio alla
fantasia e alla qualità.
Come si faceva una volta.

Non a caso qualcuno parla di
Bodrato come di un'azienda
che rappresenterà il futuro del
cioccolato novese per i prossi-
mi anni.
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LA KERMESSE Con un nuovo format

Dopo tre anni torna
Dolci Terre di Novi
■ Torna, al centro fieristico
dal 2 al 4 dicembre, la manife-
stazione ̀Dolci Terre di Novi',
rassegna delle produzioni dol-
ciarie, vitivinicole e gastrono-
miche organizzata dal Comu-
ne con il patrocinio della Re-
gione. ̀Dolci Terre di Novi' è
stato presentato dal Commis-
sario straordinario Paolo Pon-
ta. Ponta ha presentato quelle

che sono le novità di questa
venticinquesima edizione del-
la manifestazione. Innanzitut-
to, la veste grafica è curata da
Lorenzo Petrantoni. Un grafi-
co famoso in tutto il mondo e
che è stato nelle copertine
delle maggiori riviste, dal New
York Times a NewsWeek, da
Vogue fino a Style Magazine,
GQ e Vanity Fair. pagina 3

Panorama.

Il futuro sempre pit incert
t 11 ex live crescono i timori
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Maurizio Priano

■ Torna, al centro fieristico dal 2 al 4
dicembre, la manifestazione 'Dolci
terre di Novi; rassegna delle produ-
zioni dolciarie, vitivinicole e gastro-
nomiche organizzata dal Comune di
Novi con il patrocinio della Regione
Piemonte. Manifestazione che torna
causa Coronavirus dopo tre anni di
assenza, l'ultima volta infatti si tenne
nel 2019 e che sarà inaugurata vener-
dì 2 dicembre alle ore 15. l'orario di
apertura il 2 dicembre sarà dalle 15
alle 21, sabato e domenica dalle 10
alle 21. L'ingresso è libero.

La veste grafica
di Lorenzo Petrantoni

'Dolci terre di Novi' è stato presen-
tato dal Commissario straordinario
Paolo Ponto in una conferenza stam-
pa tenutasi martedì 15 novembre.
Paolo Ponta innanzitutto ha presen-
tato quelle che sono le novità di que-
sta venticinquesima edizione della
manifestazione. Innanzitutto  la veste
grafica è curata da Lorenzo Petranto-
ni, novese di adozione. Un. grafico fa-
moso in tutto il mondo e che è stato
nelle copertine delle maggiori riviste,
dal New York Tinaes a NervsWeek, da
Vagite fino a Style Magazine, GQ e
Vanity Fair. I suoi lavori sono esposti
in importanti gallerie d'arte contem-
poranea e gli sono valsi premi presti-

L'ULTIMA VOLTA FU NEL 2019 La kermesse con un nuovo format

Dopo tre anni di assenza
torna ̀Dolci terre di Novi'

gíosi. Svolge la sua attività a Milano.

Ristorazione a cura dei ragazzi
del'Ciampini-Boccardo'

Un'altra novità lana presente da
Ponta è che il servizio di ristorazione
sarà gestito dagli studenti dell'indi-
rizzo di Enogastronomia ed Ospitali-
tà alberghiera e indirizzi) Turismo
dell'Istituto di istruzione secondaria
di secondo grado 'Ciampini-Boccar-
do: L'esercizio di ristorazione avrà
luogo nei locali che una volta erano
del ristorante Bünet e che adesso
ospitano la scuola il cui dirigente
scolastico è Mario Scarsi. I ragazzi of-
friranno una ristorazione curata, con
piatti del territorio, servizio ai tavoli e
menù ricercati. al ragazzi del'Ciam-
pini-Boccardó - ha detto il docente
Giuseppe Nappi -, sono emozionati
di essere stati scelti per questo com-
pito e faranno tutto il possibile per
venire incontro alle esigenze dei visi-
tatori, con la qualità della loro prepa-

razione». I ragazzi del 'Ciampini-
Boccardo' proporranno ticket- menù
per un importo dí 18 estro e che com-
prenderanno primo e secondo piatto
oltre al dolce. Compresa anche l'ac-
qua e un bicchiere di vino. Viene
consigliata la prenotazione.

Sono previsti stand
di Gavi e Tortona

Gastronomia non solo novese e in-
fatti saranno ospiti della rassegna,
con un proprio stand, Tortona e Gavi
con le loro eccellenze. Si potranno
inoltre gustare le prelibatezze della
industria dolciaria Bodrato. Il Com-
missario straordinario Paolo Ponta
ha affermato che alla rassegna saran-
no presenti oltre sessanta espositori
provenienti non solo dalla provincia
di Alessandria ma anche da altre
province del Piemonte e da altre re-
gioni come ad esempio Liguria e Sar-
degna, Oltre sessanta espositori con
rassegna curata in collaborazione

con lo Slow Food condotta di Gavi e
Ovada. Potranno essere assaggiati e
acquistati formaggi e salumi, prodot-
ti della terra, dolci, vini e distillati,
pasta fresca. Non mancheranno per
la gastronomia, i prodotti De.Co a
denominazione comunale. Una am-
biziosa scelta di vini sarà offerta dalla
Enoteca. di Dolci Terre, realizzata in
collaborazione con Enolavi e che
vede la presenza di cinque consorzi.
di tutela: Vini dei Colli tortonesi,
Consorzio di tutela dell'Ovada
DOCG, Consorzio di tutela del Bra-
chetto di Acqui, Produttori moscato
passito e Consorzio tutela del Gavi.

Ci sarà anche uno spazio
dedicato al bambini

La rassegna non sarà solo enoga-
stronomica ma prevede anche uno
spazio dedicato ai bambini e curato
dalla Bottega del Sanconiglio. Uno
spazio di 'Letture golose' con giochi
e animazione rivolti a bambini a par-
tire dai quattro anni di età e che si
terranno al sabato e alla domenica
con inizio alle 14 30,

il ricco calendario
degli eventi collaterali

Prevista anche la realizzazione dl
eventi. Nella sala conferenze del Mu-
seo dei Campionissimi, vicinissimo
al centro fieristico, si terranno due
appuntamenti organizzati dalla Con-
dotta. Slow Food del Gavi e Ovada.
Sabato 3 dicembre, con inizio alle

17 si svolgerà la tavola rotonda 'Na-
turale, è vino: Durante l'incontro,
aperto a tutti, verrà presentato il li-
bro Il grande racconto del vino italia-
no: territori, storie e protagonisti,
scritto da Me Bastianich e Tiziano
Gaia. Il grande racconto del vinto co-
stituisce un'esortazione a mettersi in
cammino, in compagnia degli autori,
lungo un itinerario suggestivo in gra-
do di unire viticoltura e paesaggio,
arte e storia, saperl antichi e aromi
senza tempo. Ogni capitolo è dedica-
to a una regione del nostro Paese e
comprende una mappa delle DOC e
delle DOCG, alla quale fa seguito
un'accurata descrizione del territorio
e dei suoi vini, dai più noti alle gem-
me nascoste,
Domenica 4 dicembre, con inizio

alle 10.30 è in programma la presen-
tazione di progetti sul territorio dal
titolo 'II nostro territorio: nuove
esperienze di comunicazione e valo-
rizzazione; con la Condotta Slow Fo-
od che presenterà i progetti sul terri-
torio. Sempre domenica 4 dicembre
alle 17 sarà possibile partecipare alla
visita guidata, che si terrà sempre nei
locali del Museo dei Campionissimi,
alla nuova mostra d'arte contetnpo-
ranea'Arman accumuli di vita: 11 bi-
glietto di ingresso è di sette curo..
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SPECIALE REGALI

DONI DI GUSTO
1. Per 'datai provetti
La macchina TooA Milano
Premium Rosa per fare a
casa un ottimo gelato. € 379.

2. Stappa con la sciarla
Idea regalo da Giordano Vini:
Blanc de Blancs spumante
dry Magnum con "la sciabola
del sommelier". € 69,99.

3. Torte veloci
Nella box special editon
il preparato per Torta
in Padella al Cioccolato
5, Martino, Vallé Pasticceria
e padella Ballarini. € 29,90.

4. Degustazione aromatica
Nel Kit di 4 assaggi, 4 oli
aromatizzati Vignoli a base
di olio Evo italiano. € 30.

5. A ogni ricetta il suo olio
Secchiello Quattro Oli
Fratelli Carli con 4 varietà
di Olio Evo. € 28,80.

6. Connubio perfetto
Kit Ferrari Formaggi
con Parmigiano Reggiano
abbinato ai Fiordifrutta
Rigoni di Asiago. € 14,95.

7. Gasati perla festa
Gasatore Art SodaStream
per creare acqua frizzante
e bibite sprint. € 129,90.

& Caffè come vuoi tu
Vertuo Pop di Nespresso
prepara un caffè su misura,
espresso o lungo. € 109.

9. Cucina sostenibile
Pentole Aria Recycled
di Moneta: in alluminio
riciclato e con rivestimento
ceramico naturale. Da € 50.

104 OGGI

Chi ama stare ai fornelli, chi è un vero
gourmet, chi un wine lover: trovate
l'oggetto più adatto per ogni palato

10. Abbinalo alle boihcine
Kit Aperitivo Calvisius con
caviale Tradition Prestige,
calamari sott'olio e acciughe
del Cantabrico. € 69.

11. Biscotti Lvrod erode
Quattro Christmas Cookies
di Marcato limited edition
con ciò che serve per biscotti
di varie forme. € 44,90.

12. La bionda preferita
Per intenditori il coffret
del birrificio artigianale
L'Orso Verde. € 18.

13. Un angelo che conta
Nella Collezione Thun
Magico Natale, il Timer
con Angelo. € 34,90.

14. Ideale per palati fini
La grattugia Truffle Tool
di Microplane affetta
il tartufo preservandone
tutto l'aroma.€ 49,95.

15. Atmosfera d'altri tempi
È composto di 18 pezzi
ii servizio da tavola Bacche
della collezione Vintage
Christmas di Tognana. € 81.

16. Ricordi d'infanzia
Alzata Toy's Delight
in porcellana decorata
di Villeroy & Boch. €149.

17. Serate pepate
Tre tipi di pepe di Kampot
e macinapepe in legno
nel set Pepper..field. € 94,99.
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IIMIZI SPECIALE REGALI

18. ispirazioni giapponesi
Sushi Anniversary Gold
and Black Pintinox è
composto di 24 posate
con finitura dorata. € 185,90.

14. Stile impero
II vassoio della collezione
Empire di Villari è in
porcellana lavorata e dipinta
a mano con bordo in oro
24 carati e cloche in vetro
soffiato a mano. €1.419.

20. Regalo dai tocco geme
Da Tvs il regalo per chi ama
i fornelli: Eco-ok Induction,
padelle, casseruole, tegami
ecofriendly. Da € 19,90.

21. Pii amici dei pianeta
Caffé buono e sostenibile:
Lavazza A Modo Mio
Tiny Eco è fatto in parte
di plastica riciclata. € 99,90.

22. Arroti» h osa
Si chiama Horl 2 l'affilatore
casalingo dotato di due lame
e rivestimento in legno
di noce: in pochi minuti
affila vari tipi di lame. £ 139.

23. Mar. d'artista
La Birra di Natale Forst
da 2 litri veste un dipinto
fatto a mano dall'artista
Franz. J. Platter. € 41,90.

24. Per amanti dei bio
Oltre al classico dolce
natalizio, nella Cesta
Pandoro Alce Nero tante
delizie dolci e salate. € 53,75.

25. Magre sud
La friggitrice ad aria Mi
Smart Air Fryer 3.51 di Xiaomi
offre modalità di cottura
personalizzate. € 89,99.

24, R liems mm.trarm

Cofanetto Degustazione
Opera Olei: 6 bottiglie di olio
Evo monovarietale. € 39,80.

1 Ó6 t11Ai7

27. Trivacrla in scatola
Cubo Trapani di Cube
Selection contiene pasta
biologica formato busiate
e ragù di pesce spada. £ 8.

23. Fai splendere a tarda
Luccichii colorati, dal rosso
al blu, nella linea di accessori
Christmas Celebrate & Shine
di Le Creuset. Da € 21.

D. F.Nrlore siano
Nel cofanetto gourmet
di Agromonte cinque
specialità tra salse
e conserve siciliane. € 20.

30. Sapofi pregiati
I Love Truffle di Savini
Tartufi: una cappelliera
piena di prodotti al tartufo,
per una cena dall'antipasto
al dessert. € 66.

31. Etichetta d'artista
Villa Gemma Montepulciano
d'Abruzzo Doc Riserva 2017
di Masciarelli è in edizione
limitata con etichetta del
designer Marcantonio. € 85.

31 Pronte 14 mirti
Bubble Tea Kit Christmas
Edition di Mistertea, per fare
il bubble tea a casa. € 49,90.

33. Praiie artigiana
Tante bontà al cioccolato
nelle Cappelliere Assortite
di Bodrato. Da € 20,50.

34. Um temo da gustare
Custodito nel Maxi Libro
di Natale di Venchi
un goloso assortimento
di cioccolatini misti. € 32.

35. Omaggi a Prodda
La giftbox La Scaramantica
di Voiello celebra Procida:
oltre alla pasta, il piatto
con la Nutrice e un set
di sottopiatti, sottobicchieri
e segnaposto. € 35,99.
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Panettoni classici o inediti, cioccolatini limited editionl
pregiate bottiglie di vino e distillati sono tra i REGALI
più graditi per rendere speciale il pranzo s i Natale

di ANNA MAZZOTTI
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Vanity Living
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PRONTI ALLA FESTA
1. Cappelliera di Bodrato
con praline e «bodratini»
di vari gusti, come nocciola,
pistacchio, fondente e caffè.
2. Dall'Alto Adige, Sirrnian di
Nals Margreid, Pinot Bianco
fresco, luminoso, fragrante.
3. Panettone al pistacchio e
mandorle con vasetto di crema
spalmabile della pasticceria
Angelo Inglima di Canicattì.
4. Panettone Fornasetti
con ricetta di Davide Longoni,
ricco di scorza di arancia
e cedro candito, uvetta e
zafferano. 5. Note di frutta
matura e di biscotto al malto e
miele: è Tomatin Single Malt
Scotch Whisky, invecchiato
12 anni 6. Uno scrigno con
illustrazione di Alessandro
Mendini e praline al cioccolato
di T'a Milano al Christmas
Store VIDAS, a Milano, che
sostiene bambini e ragazzi
gravemente malati accolti
in Casa Sollievo Bimbi.
7. Pievalta San Paolo Castelli
di Jesi Verdicchio Riserva
Docg Classico, minerale,
salino, con aromi di frutta
gialla, erbe aromatiche
e agrumi. 8. Il premiato
Docg Barolo Bussia Riserva
2016 di Livia Fontana,
finale morbido, elegante e
persistenza che non finisce
mai. 9. L'edizione limitata
Wildlife Warrior di Elephant
Gin per promuovere la
salvaguardia degli elefanti.
10. Franciacorta Annamaria
Clementi 2014 è il vino top
di Ca' del Bosco.
11. Panettone al cioccolato
di Fiasconaro e Dolce &
Gabbana in una scatola
ispirata alle maioliche siciliane. 
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BRINDISI E DOLCEZZA
1. Dalla Sardegna, Buio
Buio, Carignano del Sulcis
Doc Riserva di Mesa, rosso
pieno, setoso, dalle note di
fiori, frutta rossa e spezie.
2. Un grande champagne,
Dom Pérignon Vintage 2004
Plénitude 2, profondo, intenso,
impreziosito dal tempo.
3. L'azienda milanese
Vergavi nel 150` anniversario
della morte di Alessandro
Manzoni gli ha dedicato un
panettone, di cui lui era un
grande estimatore. 4. Gran
Cuvée di Fantini, spumante
fresco, aromatico, dai sentori
di agrumi e floreali. 5. È
dedicato al tempio dell'Opera
con cui la maison vinicola
collabora da anni Bellavista
Franciacorta Teatro alla
Scala 2017, cuvée dalle note
di agrumi canditi e piccola
pasticceria. 6. Per i bambini,
dolce decorazione natalizia
di Kinder. 7. Cascina San
Vincenzo Valpolicella Ripasso
Doc 2019, rosso biologico
di Famiglia Pasqua: un
Ripasso diverso, più leggero,
morbido, ideale con piatti di
carne. 8. Les Initiés, cofanetto
assortito di 50 carré di
cioccolato fondente e al latte
della collezione Gifting di
Valrhona. 9. Da Gusto 17,
concept di gelato artigianale,
Sterchi Xmas Tree ai gusti di
pistacchio, cinnamon roll e
cioccolato. 10. La linea 1111
Re, le grappe invecchiate in
barrique di Domenis1898
racconta il Friuli attraverso
i vitigni di Refosco, Ribolla
Gialla e Schioppettino.
11. Nella collezione Festive
2022 di Nespresso nuove
miscele di caffè, accessori
e delizie di pasticceria create
dallo chef e cioccolatiere
francese Piene Hermé.
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Mariella Caruso

E BIANCO
PASTICCERIA MARTESA1 , • Glassa rossa e

decorazioni con ali di cioccolato bianco coprono
per San Valentino la torta Sinfonia (pan di Spagna alla

farina di riso al cacao, croccantino con corn flakes, cioc-
colato al latte Jivara 40%, pralinato croccante di mandorla e

nocciola, bavarese alla nocciola con "base caramello" e scagliet-
te di cioccolato) della Pasticceria Martesana. Sia la torta, sia la box
di praline "innamorate"saranno disponibili fino al 16 febbraio in
tutti i punti vendita.

Q Via Cagliero 14, Milano

O Via Sarpi 62, Milano

O Piazza Sant'Agostino 7, Milano

O Mercato Centrale, Milano

LA NUOVA

• • Cambia forma la Setteveli di
Iginio Massari e per San Valentino diventa un cuore.

Il cuore, però, è sempre lo stesso con i suoi strati di pan
di Spagna al cioccolato, crema mousse al cioccolato e lam-

poni freschi e a coprire la glassa al cioccolato. In alternativa c'è
la torta vaniglia e lampone: disco di sablee zuccherato, mousse al

lampone, crema bavarese alla vaniglia, mousse e glassa ai lamponi,
anch'essa nell'immancabile forma a cuore. Questi dolci si possono
ordinare anche on line su cosaporto.it.

Q Piazza Diaz 4, Milano

© M1 / M3 Duomo
02.49.69.69.62

Q iginiomassarLit

cover focus wIToMoPRow

DA AMARE
Racchiudono due piani di cioccolatini le

cappelliere Bodrato, Ispirate alle classiche confezioni
circolari che contenevano i copricapi, diventano preziosi

scrigni per boeri incartati, ovvero le classiche ciliegie ubria-
cate dalle grappe dei vitigni del territorio, vestite di cioccolato

fondente, e Bodratini, gusci croccanti di cioccolato con doppia far-
citura. Le cappelliere e tante altre linee di cioccolatini si trovano da
Eatalye nell'area food della Rinascente.

O Eataly Smeraldo, Milano

O La Rinascente Duomo, Milano

Q bodratocioccolato.it

(1) Bodrato cioccolato

• L'amore é una questione di equilibro. Il pastry
chef di Peck, Galileo Reposo, ha tradotto quest'equili-

brio nel Love Plate, un piatto della bilancia realizzato con
cioccolato fondente riempito con cuoricini al cioccolato fon-

dente al 55% di diversi colori e dimensioni con un croccantino
a base di nocciola e riso soffiato. Il Love Plate è fatto a mano come
le altre proposte di San Valentino: la monoporzione Strawberry in
Love, le tavolette Red Heart e I love you e i Love Cookies.

Q Via Spadari 9, Milano

O Piazza Tre Torri, Milano

O Via Salvini 3, Milano

Q delivery.peck.it

(J L'ECO DELLA STAMPA
LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

Pasticceria Martesana
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La Gazzetta dello Sport

Cioccolato e sale Maldon:
matrimonio perfetto
(mic) Da qualche anno i

produttori italiani lavorano
molto sull'abbinamento
cioccolato e sale. Chi teme le
novità in realtà si può accostare
con tranquillità al prodotto: il
sale non snatura il gusto del
cacao, si limita ad esaltarlo con
dei tocchi di sapidità veramente
piacevoli. Bodrato, produttore
artigianale di alto livello partito
da una bottega a Genova negli

La tavoletta gianduia.e
pistacchio da 50 gr; 3,50 il fondente

anni ̀40, propone le tavolette
gianduia, fondente e pistacchio
al sale Maldon. Scelta quanto
mai azzeccata perché parliamo
di un granello croccante (le
scaglie hanno una forma
particolare) dal sapore elegante
prodotto con un metodo
artigianale antichissimo a
Maldon, cittadina britannica
sull'estuario del fiume
Blackwater. Non a caso è il
preferito dai grandi chef. A noi
è piaciuto molto con il gianduia
perché il sale rompe una
dolcezza certo golosa ma che
può diventare monotona.

bodratocibccoláto. it
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APERTO LO SHOP NELLA CAPITALE LA VALLETTA

Il cioccolato di Novi
sul mercato di Malta
col negozio di Bodrato
L'azienda in grande espansione scommette sull'isola del Mediterraneo

A Malta l'ultima frontiera della Bo-
drato, azienda novese del cioccola-
to il cui fatturato è già per il 30% sul
mercato estero. Ora, Fabio Berga-
glio e la sorella Paola hanno deciso
di sondare l'isola del Mediterraneo
vicina all'Italia e si sono insediati
nella capitale La Valle tta, quartiere
di Sliema, cuore commerciale della
città. Dopo aver aperto negozi e
temporary shop in diversi Paesi

dell'Unione Europea, in Inghilterra
e negli Stati Uniti (la cioccolata di
Bodrato è negli Eataly di New York
e Los Angeles), ecco la nuova avven-
tura, i cui primi feedback sono inco-
raggianti: «Nel black friday di inizio
novembre abbiamo registrato a Slie-
ma un boom di vendite. Una rampa
di lancio per chi più avanti intende
sceglierci come strenna natalizia».
MAURIZIO IA P P I N I- P. 41
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LA STORIA

Bodrato porta a Malta
una bottega del cioccolato

MAURIZIO IAPPINI
NOVI LIGURE

F
edele alla sua filoso-
fia (produrre ciocco-
lato di qualità per
esportarlo nel mon-

do), la Bodrato sbarca a Mal-
ta. Da pochi giorni, nella capi-
tale La Valletta, è operativo
un negozio («pop up stare»,
come viene definito con ter-
minologia un termine inter-
nazionale), realizzato con lo
scopo di far conoscere me-
glio agli abitanti dell'isola, e
ovviamente vendere, i pro-
dotti dell'azienda dolciaria
specializzata in cioccolato,
fondata a Capriata d'Orba
ma da qualche anno con la ba-
se operativa a Novi.
«Abbiamo aperto nel quar-

tiere di Sliema, zona econo-
micamente forte della città,
dove si trova la parte finanzia-
ria della società maltese»
spiega Fabio Bergaglio, che
con la sorella è Paola al timo-
ne della ditta novese. A Mal-
ta, la Bodrato era già presen-
te con una parte dei suoi pro-
dotti, ma per il 2022 la scelta
è stata di entrare ancora di
più in quella fetta di mercato
dell'estremo lembo dell'Euro-
pa meridionale.
Prosegue Fabio Bergaglio:

«Aprire questo store, seppure
temporaneo, è un'operazio-
ne che dovrebbe dare parec-
chia visibilità. Malta offre op-
portunità interessanti, alcuni
già ci conoscevano ma aprire
"fisicamente" un nostro pun-
to vendita significa dare un
volto molto più definito a tut-
ti i nostri prodotti di punta».
Per la Bodrato l'isola al cen-

tro del Mediterraneo, così vi-
cina all'Italia ma al contempo
così lontana culturalmente,
rappresenta un mercato po-
tenzialmente enorme per ap-
peal: ricca di turisti soprattut-
to anglosassoni, Malta è parti-
colarmente frequentata dai
turisti anche in inverno e offri-
re i propri prodotti come
strenne natalizie agli avven-
tori è un biglietto da visita im-
portante per chi come Bodra-
to ha fatto delle «puntate»
all'estero uno dei propri mar-
chi di fabbrica.
Fra l'altro, l'isola è legata al-

la Gran Bretagna e Bodrato è
già presente in modo signifi-
cativo sul mercato inglese. «Il
nostro fatturato è composto
da almeno un 30% di merca-
to estero - continua il titolare
-. Siamo forti in diversi Paesi
dell'Unione Europea, in In-
ghilterra e in altre parti del

mondo come negli Usa dove
la nostra cioccolata si trova
negli Eataly di New York o
Los Angeles. Puntiamo sulla
qualità e sulla genuninità,
questo è un biglietto da visita
che premia».

I primi feedbackmaltesi so-
no incoraggianti: «Pur senza
dati numerici precisi, nel
black friday di inizio novem-
bre abbiamo registrato a Slie-
ma un boom di vendite - ag-
giunge Bergaglio -. Una ram-
pa di lancio per chi più avanti
intende sceglierci come stren-
na natalizia».
La filosofia commerciale di

Bodrato è chiara: pochi punti
vendita tradizionali, campa-
gne mirate nei periodi dove il
cioccolato tira di più in zone
strategiche di Italia o resto
del mondo. In passato, inpie-
na pandemia, la Bodrato aprì
un temporary store in stazio-
ne Centrale a Milano, una for-
mula che ha un duplice obiet-
tivo spiegato ancora da Ber-
gaglio, una laurea con tesi su
sociologia del cioccolato che
è biglietto da visita per la sua
professione: «Da un lato per-
mette di consolidare il nostro
marchio soprattutto nei pe-
riodi in cui i nostri prodotti
vanno perla maggiore, a Mal-

ta come a Milano. Inoltre, un
negozio temporaneo permet-
te di concentrare l'investi-
mento nei mesi a noi commer-
cialmente più favorevoli sen-
za le problematiche di un
punto vendita tradizionale».
Anche la crisi energetica

non ha trovato impreparata
un'azienda il cui marchio ope-
ra da oltre 60 anni. Col trasfe-
rimento a Novi di qualche an-
no fa, il laboratorio da cui par-
te il prodotto ha puntato sul-
le energie rinnovabili, opzio-
ne lungimirante alla luce
dell'attuale momento: non a
caso la Bodrato accusa meno
di altri il caro bollette e pensa
a potersi espandere.
«Un passo alla volta, siamo

riusciti a contenere e assorbi-
re la crisi energetica e il 2002
sarà per noi anno record nel
fatturato dopo il boom del
2021 - conclude Bergaglio -.
Siamo in crescita ma non vo-
gliamo farlo a discapito della
qualità». Del resto, la Bodra-
to opera nel mondo contem-
poraneo seguendo metodi
antichi, facendo testare i pro-
dotti al personale, gestendo
la filiera del cioccolato e com-
ponendo i prodotti dando
spazio alla fantasia e alla qua-
lità. Proprio come si faceva
una volta. —

....~...~.~:

tia ALESSANDRIA

~ eür~cukun di Novi
sul mercati di Malta
eolnot,mzio ttl Bodrato

r 4n Avl ,i

\.~ Alx II M1 n al ( Mlvi nxvrv x..~:

©RIPRODUZIONE RISERVATA

I Bodrato porta a \la.lta
I ma bodetn del cioccolato

2 / 3
Pagina

Foglio

13-11-2022
39+41

www.ecostampa.it

16
31
93

Quotidiano



FABIO BERGAGLIO

TITOLARE
AZIENDA BODRATO

Il primo black-friday
è stato molto positivo
Siamo a Sliema, zona
commerciale della
capitale La Valletta

L'azienda di Novi
sonda da sempre

il mercato straniero
elisolapuò dare frutti
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